UNIVERZITA PALACKEHO V OLOMOUCI

PRIRODOVEDECKA FAKULTA

Katedra geografie

Radka SPACKOVA

TRADICE A ROZMISTENIi MALYCH PIVOVARU
V CESKE REPUBLICE

Diplomova prace

Vedouci prace: Doc. RNDr. Marian Halas, Ph.D

Olomouc 2008



Prohlasuji, ze jsem diplomovou praci vypracovala samostatné a pouzila jen

uvedenych pramen a literatury.

V Olomouci dne 25. dubna 2008



Dékuji Doc. RNDr. Marianu Halasovi, Ph.D, za odborné vedeni prace,

poskytovani rad a pomoc pfi zpracovani.



Vysoka skola: Univerzita Palackého Fakulta: Prirodovédecka

Katedra: Geografie Skolni rok: 2006/07

ZADANIi DIPLOMOVE PRACE

student

Radka SPACKOVA
obor
Bi-Z-Ge
Nazev prace:
Tradice a rozmisténi malych pivovara v Ceské republice

Tradition and space differentiation of small breweries in the Czech Republic

Zasady pro vypracovani:

Cilem diplomové prace je analyza plsobnosti malych pivovaru v Ceské republice, jejich
vyvoj, lokalizaéni &initele a zakonitosti prostorové diferenciace, kategorizace na zakladé
vybranych okruht faktoru.

Struktura prace:

Uvod

Teoreticky vstup, metodika a zhodnoceni literatury

Pivovarnictvi, jeho tradice a pozice v Ceskeé republice

Definice malého pivovaru, legislativa

Historicky vyvoj pivovarnictvi a malych pivovarQ v Ceskeé republice
Prostorova diferenciace malych pivovari v Ceskeé republice
Kategorizace malych pivovaru v Ceské republice

Shrnuti (v angliétiné)

ONOOTAWN =

Diplomova prace bude zpracovana v téchto kontrolovanych etapach:
= studium literatury k dané tématice
= reSer$e relevantnich zdroju literatury
» sbér a analyza statistickych dat
= konstrukce tabulkovych, grafickych a mapovych pfiloh
= analyza ziskanych vysledku, prostorova diferenciace
» syntetické shrnuti — kategorizace malych pivovaru



Rozsah grafickych praci: cca 5-8 tabulek, 5-8 graft, 5-8 map

Rozsah priivodni zpravy: cca 25 tisic slov zakladniho textu + prace véetné véech pfiloh v
elektronické podobé

Seznam odborné literatury:

KONVICNY, D., 2005. Pivovarnicky priemysel na Slovensku [Bakalafska prace]. Bratislava :
Univerzita Komenského, 2005, 84 p.

KRATOCHVILE, A. 2005. Pivovarnictvi eskych zemi v proménéch 20 stoleti. Praha :
Vyzkumny ustav pivovarsky a sladarsky, 2005, 265 s. ISBN 80-86576-16-7.

MAIER, T. TODTLING., F. 1997. Regionalna a urbanisticka ekonomika: tedria lokalizacie a
priestorova Struktura. Bratislava : ELITA, 1997, 240 p. ISBN 8080440441

POLAK, M. 2003. Prazské pivovarky a pivovary. Praha : Libri, 2003, 244 p. ISBN
8072771930

PYSNY, T., ZUFAN, P. 2005. Metody a intenzita soupefeni v éeském pivovarnictvi. In
Strategické fizeni. Praha, 2005, pp. 70--77. ISBN 8021314117

PYSNY, T., ZUFAN, P. 2006. Globalization Influences in Czech Brewing. In: Agrarni
perspektivy XV. Praha : ¢zu, 20086, pp. 571-575. ISBN 8021315318

ZUFAN, P. 2002. Zakladni charakteristiky odvétvi pivovarnictvi v CR. In: Model evropského
zemédélstvi a jeho implementace v podminkach CR. Ceské Budéjovice : JCU, 2002,
pp. 145-150. ISBN 8070406011

ZUFAN, P. 2003. Nové prilezitosti pivovar( v digitalni ekonomice. In: Agrérni perspektivy XI.
— Nové ekonomika a rozsifeni EU. Praha : CZU, 2003, pp. 123-128. ISBN 8021310561

ZUFAN, P. 2004. Komparace pivovarnictvi a vinafstvi z pohledu odvétvové analyzy. In:
Agréarni perspektivy Xlll. Praha : CZU, 2004, pp. 370-376. ISBN 8021311908

ZUFAN, P., PYSNY, T. 2005. Bariéry vstupu v odvétvi pivovarnictvi v Ceské republice. In:
Agrarni perspektivy XIV. Praha : CZU, 2005, pp. 490-494. ISBN 8021313722

Vedouci diplomové prace: RNDr.Marian Halas, Ph.D.

Datum zadani diplomové prace: 15. 11. 2006

Termin odevzdani diplomové prace: ne dfive nez 17 mésicl od zadani

/- /é”"] M b

vedouci katec{ry vedouci diplomové prace




LU 1Yo DT PR TSP 7
2. Teoreticky vstup, metodika a zhodnoceni literatury............ccccciiiiiiii 8
3. Definice malého pivovaru, legislativa ... 9
4. Pivovarnictvi, jeho tradice a pozice v Ceské republice..........cccoovevueveeeceeeeeeeen. 11
VAV (o] o 7= 1LV Z- TSP 13
4.3. Produktivita a postaveni pivovarnictvi v Ceské republice............cooeeveeveeeeeeeeennnn 20
5. Prostorova diferenciace a historicky vyvoj minipivovar v Ceské republice .............. 24
5.1, JINOCESKY Kra.....cceeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeet ettt 24
5.2, PIZENASKY KIa ..cceeeiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee ettt 27
5.3. KarlovarsKy Kraj..........cooeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt 32
5.4, USLEOKY K@) ... .veeeeeeeeeeeeeee ettt e et e e en et nn et e e e eeeneaeseeneeens 37
5.5, LIDEreCKY Kraj.....coeeeeeiiii et a e naaaa 38
5.6. KralovehradeCKY Kraj..........coeeiiiiiiiiiie i e e e e e e e e e eeenees 41
5.7. PardubiCKy Kraj.........ooiieiiiiieie e 46
5.8. StFEAOCESKY KIa....ouueeeiieeeeeeeeeeee et e e e e e e e e eeaaaas 48
TR TR - | = SRR 55
5.10. Kraj VYSOCING ...ccoiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee ettt 62
5.11. JINOMOraVSKY Kraj .....cccoeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt 66
T D2 @[] 1 4 To 18 (o 1A Y (= PP 72
5.3, ZIINSKY Kraj ..ot aaeenaaaa 76
5.14. MOravsKOSIEZSKY Kra .......ccoeeeiieiiiiei et e e e e e e eeaaees 79
6. Kategorizace minipivovart v Ceské republiCe ...........couooweoueoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 85
A Y- | R 90
8. POUZITE ZANOJE... .o 91
8.1..SezZNam lIteratury .........ooooiiiiiiiiiiiii e 91
8.2 EleKIroniCke ZAroje.......ccuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 92

PRILOHY



1. Uvod

Cilem diplomové prace je analyzovat tradici a zastoupeni malych pivovar(
v Ceské republice. Prace je zaméfena pouze na malé pivovary, jejichZz roéni vystav
nepfesahuje 3000 hl, které jsou oznacovany jako minipivovary. Zvlastni pozornost je
vénovana jejich vlastni charakteristice, kategorizaci a postaveni na trhu. DalSi Casti,
jako je historie pivovarnictvi a sladafstvi, suroviny a postupy pfi vyrobé& piva praci

nezbytné dopliuji a dohromady tak tvofi komplexni celek.

Toto téma jsem si vybrala, protoZe v blizkosti mého bydlisté se nékolik
minipivovar( vyskytuje a samoziejmé jsem si nenechala ujit jejich navstévu. Jejich
poCet se neustale zvySuje a to hlavné béhem poslednich nékolika let. Dostupné jsou,
az na vyjimku Usteckého kraje, ve vSech krajich Ceské republiky. Oproti velkym
pivovariim Ize témto malym provozovnam pfidélit ur€itou davku nostalgie. Kde jinde je
také k vidéni ¢ast vyrobni technologie pfimo v restauraci, osobity pfistup k zakaznik(im
a celkova bohata nabidka piva? Pfi navstévé minipivovaru lze toto vSechno zazit

a vychutnat si na vlastni kizi.

Pro vizualizaci dosaZzenych cild diplomové prace jsou zpracovany dvé mapy.
Resi prostorovy efekt rozmisténi minipivovar(, jejich tradici, hodnotu produkce

a dostupnost na trhu.

Vzhledem Kk nezastupitelnému podilu na celorepublikové produkci piva, lze
dle nasledujicich kapitol diplomové prace jasné potvrdit, Ze minipivovary jsou stalym

a nezastupitelnym ¢lankem pivovarnického a sladafského primyslu.



2. Teoreticky vstup, metodika a zhodnoceni literatury

Minipivovary jsou novodobym fenoménem objevujicim se po roce 1989.
Umoznily to politické zmény a také pFechod od centralné fizené ekonomiky
k ekonomice trzni. Diky minipivovarGm se dafi zachovat tradi¢ni prvky vyroby, které
se v modernich provozech pozvolna vytraceji. Jak je Ize dale charakterizovat? Pfijemné
prostiedi pivovarskych restauraci s moznosti byt pfimo pfi vafreni piva, charakteristické
vlastnosti ¢epovaného piva, jeho pfirodni Cistota, vyroba nékolika druhd piv véetné
specialit, vysoka uroven pivniho skla a také vynikajici kuchyné s krajovymi a narodnimi
specialitami. Nastoleny trend i nadale pokraduje a celkovy pocet minipivovari stale

roste.

Prvni Casti prace bylo zjistit podstatu pojmu maly pivovar. K tomu mi poslouZil
zakon o spotfebnich danich €. 353/2003 Sb., hlava lll.: dan z piva, § 82. Vzhledem
k velkému mnozstvi téchto malych pivovart jsem se po dohodé s vedoucim diplomové
prace zaméfila na minipivovary. V praci dale charakterizovana oblast minipivovarul
vzeSla z vlastniho vybérového Setfeni a také aktualni knizni publikace Abeceda piva
(Vecerkova, H., Kiss, J., 2007). Pro podrobné charakteristiky danych minipivovar( bylo
potfeba prostudovat predevsim publikace Encyklopedie pivovarti Cech, Moravy
a Slezska (Jakl P., 2004), Prazské pivovarky a pivovary (Polak M., 2003), Pivovarnictvi
Ceskych zemi v proménach 20. stoleti (Kratochvile A., 2005) a Restauracni
minipivovary v Ceské republice (Capkové V., Janik P., Potésil V., 1999). DalSim
zdrojem informaci bylo velké mnozstvi elektronickych zdroju. Vzhledem k dynamice
zmén, spojenych se vznikem dalSich novych minipivovarl, jsou vesSkera dila
nekomplexni. Vyjimkou je pouze prvni zminovana publikace. Pro celistvost prace jsou
dale pouzity informace Vyzkumného uUstavu pivovarského a sladafského, Ceského
svazu pivovard a sladoven a Ceského svazu malych nezavislych pivovar(. Pro vlastni
charakteristiku jednotlivych minipivovart byly pouzity také udaje z jejich oficialnich
webovych stranek. Vzhledem klepSi prehlednosti jsou minipivovary fazeny dle
lokalizace do vy$Sich spravnich celkd — kraji. Sestaveny soubor minipivovart pak tvori

zaklad k tvorbé map, tabulek a graf(, které jsou uvedené v dalSim textu a pFilohach.



3. Definice malého pivovaru, legislativa

Pro zpracovani tématu diplomové prace je nezbytné znat pojem ,maly pivovar®.
Je obsazen v zakoné o spotfebnich danich ¢. 353/2003 Sb., hlava lll.: dan z piva, § 82.
Pivem se dle § 81 rozumi vyrobek obsahujici vice nez 0,5 % objemovych alkoholu.
Podle tohoto zakona Ize definovat maly nezavisly pivovar jako pivovar, jehoz rocni
vyroba piva, v€etné piva vyrobeného v licenci, neni vétsi nez 200 000 hl a splfiuje tyto
podminky: neni pravné ani hospodarsky zavisly na jiném pivovaru a nadzemni
ani podzemni provozni a skladovaci prostory nejsou technologicky, €i jinak propojeny
s prostorami jiného pivovaru. Celkova rocni produkce piva je nazyvana jako rocCni
vystav a udava se v hl. Pivovar je pravné nebo hospodarsky zavisly, pokud: vlastni vice
nez 50 % podilu na cisttm obchodnim majetku nebo disponuje vice nez 50 %
hlasovacich prav jiného pivovaru, pokud chybi néktery hlavni vyrobni provozni soubor
v pivovaru, nebo byla uzaviena jakakoliv dohoda, zniz Ize dovodit pfimou nebo
nepfimou hospodafskou nebo pravni zavislost na jiném pivovaru. Hlavnim vyrobnim
provozem se rozumi varna, spilka a lezacky sklep, popt. tanky (Ceska darfiova sprava,
dostupné z: http://cds.mfcr.cz/cps/rde/xchg/cds/xsl/182_793.html, cit. 10.3.2008).

V dalSich kapitolach budou zpracovany pouze malé pivovary, tzv. minipivovary,
s rocnim vystavem do 3000 hl. Ty mohou byt postaveny samostatné a své pivo
prodavat, nebo - coz byva Castéji - jsou spojeny s restauraci, tzv. restauracni pivovar
&i hostinsky pivovar. K 1.1.2008 jich na uzemi Ceské republiky existuje 65 &innych
a dalSich 5 by mélo byt v provozu béhem roku 2008. Vlastniky minipivovar jsou
predevSim soukromé pravnické osoby, akciové spoleCnosti, spole¢nosti s ru¢enim

omezenym, univerzita Ci cirkevni fad.

Pro malé pivovary, dle § 83, vyrobou vznika povinnosti dan z piva pfiznat
a zaplatit. Zakladem dané je mnozZstvi piva vyjadifené v hektolitrech. Zakladni sazba
dané z piva za 1 hektolitr a kazdé celé procento extraktu plvodni mladiny &ini 24 Kg.
Pro minipivovary (i nékteré malé pivovary) s ro¢nim vystavem nepfesahujicim 10 000 hl
plati snizena sazba dané, jejiz hodnota je 12 K. Od dané je osvobozeno pivo slouzici
pro vyrobu Iéku a pivo, které je vyrobeno fyzickou osobou v zafizeni pro domaci vyrobu

piva. Podminkou je pak vyhradné vlastni spotifeba, zéakaz prodeje a maximalni mnozstvi


http://cds.mfcr.cz/cps/rde/xchg/cds/xsl/182_793.html

200 | roCné. NizSimi sazbami se ma také napomoci konkurenceschopnosti malych
pivovaru na trhu. (Ceska danova sprava, dostupné z
http://cds.mfcr.cz/cps/rde/xchg/cds/xsl/182_793.html, cit. 10.3.2008).

Malé pivovary vzhledem ke své velikosti a charakteru vyroby vyuzivaji
v technologii vyroby tradiéni ruéni vyrobu a patii také mezi nejstarsi pivovary v CR.
Proto byl zaloZzen Cesky svaz malych nezavislych pivovarG. Souéasnym sidlem svazu je

Pivovar Cerna Hora, a.s. a prezidentem Ing. Jifi Fusek. Svaz vytyéil cile malych

pivovaru:

1. Udrzovat a nadale rozvijet kulturni tradice, jez jsou spojeny s pivovarskym
a sladafskym Femeslem a poukazat na historickou dulezitost malych
pivovard.

2. Udrzovani rozmanitosti druht piva na trhu, vyrobu urcitych pivnich
specialit, které velké pivovary nevyrabéji.

3. Rozvoji regionalniho cestovniho ruchu a vytvareni pracovnich pfilezitosti
v malych méstech a na venkové.

4. Udrzeni pfijatelné ceny piva na naSem trhu.

5. Vytvareni vhodnych podminek pro turistiku (tzv. pivni cesty) s navaznosti
na zahranici (Cesko-némecké pivni cesty).

6. Kultura obalové techniky ve prospéch spotfebitele ve sklenénych vratnych

lahvich. (Cesky svaz malych nezavislych pivovarl, dostupné
z http://www.csmnp.cz/o_svazu.html, cit. 22.3.2008).

Pfedev8im pro minipivovary jsou dulezitym zdrojem reklamy pivni festivaly,
vystavy piva a také soutdze. V Tabore se letos konala degustaéni soutéz Ceska pivni
pecet, které se zuc€astnily jak minipivovary, tak velké pivovary. Soutézi regionalnich piv
z minipivovarl je pak Jarni cena Ceskych sladki. Dne 15.3.2008 probéhl jeji druhy
se 121 piv z 31 pivovarl s vystavem do 5000 hl. Vysledky soutéze jsou uvedeny

v pfiloze.
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4. Pivovarnictvi, jeho tradice a pozice v Ceské republice

V této kapitole je zpracovana historie pivovarnictvi, postup zpracovani puvodnich
surovin, technologicky proces vyroby, charakteristické vlastnosti piva a postaveni

a pozice pivovarnictvi na tzemi Ceské republiky.

4.1. Historie pivovarnictvi

Prvni zminka o vyrobé piva na naSem uzemi se vaze k Bfevnovskému klasteru.
Uz v roce 993 n.l. zde mistni mniSi vyrabéli pivo a vino. Prvnim dochovanym dokladem
o pivu v Ceskych zemich je nadacni listina prvniho Ceského krale Vratislava Il.. Pochazi
z roku 1088 a pridéluje kostelu na VySehradé desatku chmele na vafeni piva. Obyvatelé
osad (budoucich mést) i vesnic vafili pivo bez povoleni podomacku pro vlastni spotiebu.
Zména nastala ve 13. stoleti, kdy se spolu se vznikem mést stava vyroba piva jednim
z nejvyznamnéjSich prav méstand. Vysadu vafeni piva mély nejprve pouze klastery
a kralovska mésta, kde mohl vafit pivo svobodné kazdy méstan (Polak M., 2003).
Panovnici udélovali tzv. "pravo vareni piva" a diky tomu vznikaly pravovarecné domy
v hradbach mésta. Obyvatellim v blizkém okoli bylo toto pravo odepfeno. Pouze kdyz
méli ve mésté dim a platili dané&, mohli v téchto domech pivo vafit a prodavat (Polak M.,
2003). Slechtici a rytifi povazovali vyrobu sladu a piva jako neddstojnou g&innost
vzhledem K jejich spoleCenskému postaveni. OvSem diky finanénimu pfinosu z vyroby
piva zacali pivo vafit také na svych statcich a v poddanskych vesnicich, ¢imz porusovali
kralovska prava a vysady. Mésta se samozifejmé viCi takovému stavu ohrazovala
a spory ukonCil az vroce 1517 kral Ludvik Jagelonsky. DoSlo k uzavieni
Svatovaclavské smlouvy (v pfedvecer svatku sv. Vaclava), diky niz bylo pravo vareni

piva pfiznano stavu méstskému, Slechté a rytifiim. Selsky lid toto pravo nemél.

Pivovarnictvi a s nim Uzce souvisejici sladovnictvi se zacalo v této dobé radit
mezi Femesla. Remeslnici se sdruzovali do cech(i, které mély své znaky, praporky
a také patrona. Symboliku cechl tvofily korouhve, praporce, vyvésni Stity, jeCmenné

klasy apod. Patronem se stal sv. Vaclav. Dle historickych odhadl se v 16. stoleti

11



na uzemi Cech vyskytovalo asi 3000 pivovark(. V tomto stoleti se také stala vyroba
piva pfedmétem védeckého zkoumani. Cesky pfirodovédec a lékai Tadeas Hajek
z Hajku napsal nejstarsi, latinsky psany, pivovarnicky spis O pivé a zplUsobach jeho
pripravy, jeho podstaté, silach a ucincich (Polak M., 2003). V roce 1604 udélil Rudolf II.
Plnou svobodu varl. ZrusSil tak plvodni nafizeni o pocCtu varu. Pfes mnozstvi
vyrabéného piva nedochazelo ke zlepSeni jeho kvality. K jeCmeni se pfidavala pSenice
a nékdy i oves a pivo bylo slabé.

Zlom nastal v 18.stoleti. Ceska piva se do té doby délila na bila
z pSenic¢ného sladu a Cerna (Cervend) ze sladu je€menného. V této dobé Zil FrantiSek
Ondfej Poupé. Je oznaCovan za reformatora pivovarnictvi, ktery upfesnil zakladni
technologické postupy pro vyrobu sladu a piva. ProSel fadou &eskych pivovarl a v roce
1801 sepsal prvni Ceskou pivovarnickou ucCebnici PocCatkové zakladniho nauceni
o vareni piva. DalSim vyznamnym reformatorem Ceského pivovarnictvi byl Karel
Napoleon Balling (1805-1868). Ve svém dile zpracoval poznatky o kvaseni a pracoval
také na pripravé chmelovych extraktu, které vSak vstoupily do praxe az v poloviné
20. stoleti. Odvodil také vzorec, pozdéji nazvany Ballingllv a dodnes uzivany, podle
kterého se z koncentrace alkoholu a skuteCného extraktu v pivé vypocita koncentrace
puvodni mladiny. Podstatu kvaseni objasnil Louis Pasteur . Prokazal, ze jde o proces
biologicky mozny pouze pfi pfitomnosti vhodnych mikroorganisma (Kratochvile A.,
2005). Nezavislost pivovarstvi na pfirodnich podminkach umoznil Karl von Linde

vynalezem chladiciho stroje.

O tom, Ze vyroba piva a jeho vlastnosti se staly uznavanym védnim oborem,
sv&dci zalozeni Ceské pivovarnické $koly a Prvni sladovnické $koly v Praze (Polak M.,
2003). V roce 1868 byl zruSen zakon, ktery nafizoval jednotlivym krajim odbér piva
z pivovart tam c¢innych. Tim nastala svoboda vyroby piva a doslo k obrovskému
pivovarnickému rozmachu. V prubéhu 19. stoleti se na zakladé vyuziti novych
védeckych a technickych objevi pivovarnictvi v Cechach stava priimyslovym
podnikanim. Dochazelo k zakladani velkych pivovard s modernim technickym
zafizenim, napf. V Plzni, Velkych Popovicich, Ceskych Bud&jovicich, Brn& a Pterové.
Pivovary hledaly moznosti jak rozSifit odbyt svého piva. Jiz v roce 1850 se objevilo prvni
lahvové pivo s vytlatenym znakem pivovarku v Praze. Pro potfebu odliSit nékolik druht
piva matefského podniku se v roce 1890 objevila prvni pivni etiketa. Lahve byly v této

dobé predevsim litrové, Castecné pak pullitrové.
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Dalsi fadu zmén pfineslo 20. stoleti, kdy se neblaze projevily zejména obé
svétoveé valky. Pivovarnictvi vyrazné ovlivnilo i pfevzeti moci komunisty v unoru 1948.
Cely pivovarsky pramysl znarodnén a v podminkach socialistického hospodafrstvi
se dostal na dlouhou dobu na okraj zajmu vladnouci moci. Dochazi k vyrazné
koncentraci pivovarského prumyslu. Timto bylo zapo&ato pozdéjSi zaniknuti mnoha
pivovarl. Novy rezim zakonzervoval tradiCni pivovarské metody. Pivovary
v Ceskoslovensku mély pfesné stanoveny roéni vystav. Diky tomu nebyly nuceny ménit
technologii a pivo si tak udrzelo charakteristické vlastnosti (Polak M., 2003). DalSi zlom
nastava po roce 1989. Objevuje se mnozstvi dalSich pivovarl, nebo jsou
znovuobnovovany provozy Vv puvodné fungujicich pivovarech, dochazi k vyc€lenéni
a osamostatnéni vyrobnich podnikl. Samotnym fenoménem jsou pak restituce
a privatizace. Vznika také velké mnozstvi minipivovard. Jediny pfredrevoluéni, jehoz
tradice saha az do roku 1499, pfestal zmény v politickém rezimu a funguje dodnes.
Celkem se v sougasné dob& nachazi na Uzemi Ceské republiky 65 minipivovari. Je
pro né typické prostredi pivovarskych restauraci s moznosti byt pfimo pfi vyrobé a také
specifické vlastnosti piva. Dafi se tak zachovat tradi¢ni prvky pivovarské vyroby, které
se v modernich velkokapacitnich provozech vytraceji. Modernizaci, tlakem
na prodluzovani trvanlivosti a snizovanim nakladt dochazi k chutovému pfiblizovani piv
z velkych pivovarl a prohlubovani chutového rozdilu mezi pivem z minipivovaru
a pivem z velkého pivovaru (Poldk M., 2003). Narozdil je pivo z minipivovaru
nefiltrované a tudiz zakalené. Vyhodou minipivovar( je moznost produkce specialnich
piv. Nejsou zakladany jako konkurence velkovyrobnich pivnich gigantl, ale jako mista

zachovani tradi¢niho vyrobniho postupu piva se svoji chutovou specifiCnosti.

4.2. Vyroba piva

K vyrobé piva se pouzivaji Ctyfi zakladni suroviny: slad, chmel, voda a pivovarské
kvasnice. ZjednoduSené se da fici, Ze z jeCmene se pfipravi slad, ze kterého se spolu
svodou a chmelem uvafi mladina, jez se pak po pfidani pivovarskych kvasnic
preménuje na pivo (Polak M., 2003). V nasledujicich kapitolach budou popsany vyrobni

procesy a také charakteristické vlastnosti piva.
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4.2.1. Slad

Slad Ize oznaCit jako produkt vznikly macenim, vykli¢enim (=sladovanim)

a zpravidla i ususenim (hvozdénim) obilnych zrn. Vyuzivaji se hlavné odrudy jeCmene
ale také prosa, pSenice, ovsa a kukufice. Pivo je napoj vznikly kvasenim a kvasit mohou
pouze latky obsahujici cukry. Zrna jeCmene obsahuji Skroby (slozité cukry),
které nekvasi a proto je potfeba je pfevést na cukry jednoduché. V prvni fazi dojde
k namoceni jeCmene. ZvySeni vlahy v zrnech umozni vznik enzymu a také nastartuje
podminky pro kliceni. Maceni zrn probiha ve specialnich nadobach, které se oznacuji
jako naduvniky, zhruba dva dny (Vecerkova, H., Kiss, J., 2007) . Mokra zrna se pak
- . rozprostfou na tzv.humna, kde 5-7

dna kli¢i. PFi kliceni dochazi vlivem
enzymu ke Stépeni slozitych cukri
na jednoduché. Kazdy den kliceni ma
svlj nazev: prvni den je to mokra
hromada, druhy den sucha hromada,
pokracuje pukavkou a koncCi
mladikem. Po celou dobu se musi
vrstva pfevracet, aby mohla zrna

vétrat. Tento systém vyroby je

v soucCasné dobé& nahrazovan pomoci
Zdroj: www.chodovar.cz sladovacich linek. Produktem kli¢eni
je nakliceny je€men, ktery se oznacCuje jako zeleny slad. Nasleduje dalSi faze — suseni
Probiha na tzv.hvozdech, které maji dvé podlazi nad sebou. V hornim patfe neobvykle
slad predsusi, v dolnim se pak dosuSi. Teplota pfi hvozdéni je zavisla na typu
vyrabéného sladu. Pro svétla piva se pfipravuje svétly slad, €asto nazyvany jako
plzerisky nebo Cesky. Ten se susi pfi teploté kolem 80° C. Dojde tak ke snizeni obsahu
vody a vytvareji se optimalni hladiny typickych barevnych a aromatickych latek. Oproti
tomu tmava piva se vyrabéji z tmavych sladl neboli mnichovskych &i karamelovych
sladu (Polak M., 2003). Ty vznikaji pfi zvySeni teploty v zavéru hvozdéni az na 100° C,
popf. jejich vyroba spociva v prazeni zviheného sladu pfi teplotach az 180° C. Slad
dodava pivu barvu. Svétly slad Zlutou az zlatoZlutou, tmavy slad hnédou

az hnédocernou. Polotmava piva vznikaji smichanim sladu.

14



4.2.2. Chmel

vvvvvv

se chmel z tradiCnich Ceskych chmelarskych oblasti a take
je dovazen. Chmelové hlavky obsahuji prasek lupulin,
vnémz jsou chmelové pryskyfice, silice a polyfenoly.
Pryskyfice jsou zdrojem hofké chuti piva a silice mu
dodavaji chmelové aroma (Vecerkova, H., Kiss, J., 2007).
Polyfenoly maji antioxidacni ucinky. Pouziva se suSeny *
lisovany chmel, chmelové granule nebo chmelové extrakty.
Suseny hlavkovy chmel se pouziva stadle méné, protoze ma |

omezenou dobu trvanlivosti a je cenové drazsi nez granule.

Granule se ziskavaji jemnym mletim chmelovych hlavek _."'_'- N
a vyhodou je jejich snadnéjsi pouZiti a také vySSi deoj:www.prazdroj.cz
trvanlivost. Posledni moznosti jsou levné&jsi chmelové extrakty, které se ziskavaji
vyluhovanim urgitych latek obsazenych v chmelovych hlavkach. Rada velkych pivovard

je zaCala pouzivat z ekonomickych duavodu.
4.2.3. Voda a pivovarské kvasnice

Kvalitu piva ovliviiuje také druh pouZzité vody. Minipivovary pouzivaji hlavné
vlastni mistni zdroje. Velké pivovary jsou diky svému vysokému roCnimu vystavu
nuceny pouzivat jak vlastni zdroj, tak vefejny vodovodni fad, nékdy jsou odkazany
pouze na né&j. Pivovarské kvasnice, téz kvasinky, jsou zivé mikroorganismy péstované
zvlast pro pivovarské ucely. Vyznamny posun v této oblasti ucinil na konci 19. stoleti
Emil Hansen, ktery jako prvni vypéstoval kmen kvasnic, v némz byl pfitomen jen jeden
druh, tzv. Gista kultura Polak M., 2003). Cistota kmene pouzitych kvasnic je velmi
dilezita Jejich funkci je pfeména cukri na alkohol, pfi niz se uvolfiuje CO,. Podle
pouzitého druhu kvasnic nerozeznava spodni a svrchni kvaseni. Spodni pivovarské
kvasinky kvasi pfi nizSich teplotach (okolo 10° C ) a v zavéru kvaseni klesaji na dno

kvasnych nadob. Vznikaji tak spodné kvaSena piva, které tvofi témér vétSinu
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vyrabénych piv v Ceské republice. Svrchni kvasinky kvasi pfi vy$$ich teplotach (okolo
20° C) a jsou naopak vynaseny pfi kvaseni vzniklym CO; k hladiné, kde se hromadi.
Takto se vyrabéji napf. pSenic¢na piva. Oznaceni ,kvasnicové pivo“ je mozné vysvétlit
dvojim zplsobem. V prvnim pfipadé se jedna o filtrované pivo, do néhoz byly pfed
stoCenim pfidany nové kvasnice. Ve druhém pfipadé je kvasnicovym pivem
oznacovano pivo nefiltrované, které se dale neupravuje a po stoCeni se dostava

ke spotfebiteli.

Zvlastni a samostatnou kapitolou je pak vyroba pSeni¢nych piv. PSeni¢na piva,
dfive hojné rozSifena, nahradilo pivo plzefiského typu vyrabéné ze svétlého
je€menného sladu. V poslednich letech se ale za€ina opét na trhu objevovat. NejCastéji
ho vyrabi minipivovary, napf. Pivovar a pivnice Pegas v Brné ¢i Pivovarsky dum
v Praze. Rika se mu Weissbier, nebo jen Weisse, protoZe je vyrazné svétlejsi nez pivo

z jeCmene (Vecerkova, H., Kiss, J., 2007).
4.2.4. Varna

Vareni piva zaCina ve varné, ktera byva oznacovana jako pivovarska kuchyné.
Tvofi ji médéné nadoby nazyvané varné kotle. Kralem v této Cinnosti je sladek.

Minipivovary a nékteré stfedni pivovary jsou vétSinou vybavené varnou o dvou

nadobach — kotlem a kadi. Funkce obou
nadob je zdvojena. Zahajeni vyroby
spoCiva ve smichani sladu s vodou
(tzv. vystirani, které probiha ve vystiraci
kadi) a nasledném vafeni ve varném
kotli. Smés je zahfivana
na technologicky dulezité teploty,
kdy dochazi k dalSimu Stépeni slozitych
Zdroj: www.pivovarbulovky.c cukrl na jednodus$Si, zapocatého pfi
kliceni zrn je€mene. Tento proces oznacCujeme jako rmutovani a vysledkem smés
nazvana rmut. Teply rmut je pfeCerpan do scezovaci kadé. Zde dochazi k oddéleni

pevného podilu tzv. mlata od kapalného. Svétla tekutina je oznacovana jako sladina.
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Ta je prfevedena zpét do varného kotle, kterému se poté fika mladinova panev
(VecCerkova, H., Kiss, J., 2007). Probiha dalSi vareni sladiny, do které je pfidan chmel.
Vznika tak mladina, ktera se ochladi na teplotu, pfi niz je mozné kvaseni. Mladina
uz se chuti blizi pivu, ale stale chybi to podstatné — alkohol. VétSi varny se dvéma kotli
(mladinovym a rmutovacim) a dvéma kadémi (vystiraci a scezovaci) pak nazyvame
Ctyfnadobové (Jakl P., 2004). Otop varen se dfive uskuteCfioval pfimym ohném
(dfevem nebo uhlim), od druhé poloviny 19. stoleti se vyuzival ohfev parou. Dnes

uz zname dalSi a moderni procesy za pomoci elektfiny nebo plynu.
4.2.5. Spilka

Alkohol se zaCne tvofit teprve poté, kdy se do zchlazené mladiny pfidaji kvasinky.
V tu chvili zaCina proces hlavniho kvasSeni. Probiha v tzv.spilce. Kvasinky zacCinaji
zpracovavat cukry na alkohol a oxid
~ 1 uhliéity az wvytvofi na povrchu
budouciho piva pénu, ktera pozdéiji
. klesa ke dnu. Hlavni kvaSeni trva
praméru 7-10 dni. V tradiénich
pivovarech a také minipivovarech
kvasi pivo v otevienych kadich,
ve velkych pivovarech je klasické
kvaseni ve spilkach nahrazovano
2 1 modernim  kvasSenim v tancich,
s # '#f-. * ‘_' i‘ %% kde pivo také zraje (VecCerkova, H.,
Zdroj: www.chodovar.cz Kiss, J., 2007)

4.2.6. Sklep

Nez se mladé pivo dostane do sklepl, kde probiha druha faze kvaseni a také

zrani, od€erpaji se z néj kvasnice. Pak se sto€i do sudu, pfeveze do sklepa a necha
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se jesté nékolik tydnu pfi nizké teploté kolem 0° C dozrat. Dochazi také k prosyceni
piva oxidem uhliCitym a sladi se jeho chutové vlastnosti. Délku zrani urCuje obsah
alkoholu, stupen syceni a pénivost piva (VeCerkova, H., Kiss, J., 2007). Hotové pivo
neni zcela Ciré, proto se musi prefiltrovat pomoci riznych druhd filtrl, aby se odstranily
zbytky kvasnic. DalSim postupem je také pasterizace, kdy se pivo zahfeje na 65° C,
ktera zniCi pfipadné mikroorganismy a tim se prodlouzi doba trvanlivosti. Filtrace
a pasterizace je vysadou prumyslovych pivovard. Minipivovary pivo nefiltruji
a nepasterizuji. Proto je, kdyz se dostane ke spotfebiteli, mirné zakalené. Pivo se staci

do lahvi, sudl nebo nerezovych tankd.

4.2.7. Charakteristické vlastnosti piva

Pivo Ize na zakladé rozdilnych vlastnosti rozdélit do skupin dle barvy, puvodni

vyrobni suroviny, stupfovitosti, mnozstvi alkoholu a chuti.
Barva

Podle toho, jaky se pouzije druh sladu, délime piva na svétla, tmava
a polotmava. Svétla vznikaji pouzitim svétlého sladu, tmava pouzitim tmavého sladu
a polotmava smichanim obou druh( sladu. Zvlastnim druhem jsou piva fezana, ktera
vznikaji smichanim uz hotového svétlého a tmaveho piva. Nemusi se tak stavat u pipy

v hospodé, ale také v pfimo v pivovaru pfed stacenim do lahvi a sudd.

Plivodni surovina

Pdvodni surovinou jsou obilna zrna, z nichz vznika slad. Pouziva se hlavné
je€men, ¢aste€né pSenice. RozliSujeme tak piva pSeni¢na a je€Cmenna. Dale se dle typu

pouzitych kvasnic déli piva na svrchné a spodné kvasena.

Nejbéznéjsi je 10 a 12 stupriové pivo. Co stupné oznacuji? Neni to obsah
alkoholu ale mnozstvi extraktu puvodni mladiny, podle kterého se urluje pivni dan
a CasteCné také prodejni cena. Extrakt puvodni mladiny je cukerny roztok mladiny. Jeho
hustota (tedy mnozstvi cukru) vyjadfuje hustotu mladiny pfed zkvasSenim a urcuje

pak stupriovitost piva. Zdrojem cukr( je slad a plati, ze &im vice je sladu, tim vysSi
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stupniovitosti Ize dosahnout. Pro nazornost Ize fici, Zze desetistuprfiové pivo vzniklo
zkvaSenim mladiny, ktera obsahovala 10% cukru (Vecerkova, H., Kiss, J., 2007),
dvanactistupriové z mladiny obsahujici 12% cukru atd.. Krozdéleni slouzi stupnice

Plato (dfive Ballingova stupnice):

1. lehké pivo: < 9,49°

2. vy€epni pivo: 9,50° - 10,49°

3. lezak: 10,50° - 12,49°

4. special: > 12,50°

Mnozstvi alkoholu

MnozZstvi alkoholu se udava v objemovych procentech [%]. Nealkoholické pivo
obsahuje maximalni povolené mnozstvi 0,5%. S mnozstvim alkoholu souvisi také délka

prokvaseni piva a tim jeho vySSi mnozstvi. Hodnoty jsou nasleduijici:

1. lehké pivo: < 3,5 %

2. vyCepni pivo: 3,5-4,4 %

3.lezak: 4,5-5,4 %

4. special: 25,5 %

Chut

V zasadé lze pivo rozdélit na dobré a Spatné. Vybérem puvodnich surovin
a vhodnymi technologickymi procesy lze uvafit pivo, které je pro svou chut oblibené
a vyhledavané a tudiz dobré. Druhou moZznosti je pak pivo Spatné. Originalnim pocinem
minipivovarl je vyroba ochucenych piv, ktera se stale téSi vétSi oblibé. Ovocné
neznamena, ze se vyrabi z ovoce, zakladni suroviny zUstavaji zachovany. Do hotového
piva se ale navic pfidava ovocné aroma nebo extrakty z koreni. Casteéné pak pivo
muze ziskat ovocnou vani a pfichut, pokud je uloZeno v lezackém sklepé ve dievénych

sudech vystiranych smulou ovocnych stromu.
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4.3. Produktivita a postaveni pivovarnictvi v Ceské republice

Ceské pivovarnictvi ma dlouhou historii a patfi mezi nejvyznamnéj$i a také
popularni odvétvi Ceské ekonomiky. Jeho pozice nabyla na dullezZitosti také diky
rozdéleni Ceskoslovenska na dva nezavislé staty. Spotfeba piva je na Slovensku nizsi
nez v Ceské republice, dosahuje na$i 58%spotieby (Pysny, T., Zufan, P., 2005).
Po roce 1989 doslo také k vytvoreni nékolika velkych pivovarnickych skupin, které
pfevladaji na trhu. Tim byla ohroZena pozice stfednich a malych, lokalnich pivovaru.
Rada t&chto malych a lokalnich pivovar( si své postaveni na trhu presto udrzela. Jedna
se pfedevSim o vlastnosti vyroby, kdy je zachovan klasicky postup a vysledkem je
specificka produkce, kterou velké pivovary nejsou schopny uskutec¢novat. Proto se malé
pivovarky mimo jiné specializuji na vyrobu specialnich, vicestupnovych piv nebo
ochucenych specialit. Kouzlo restauracnich pivovaru spociva v tom, ze kazdy nabizi
néco jiného a proto jsou vyhledavané. Nejde jen o pivo, které je vétSinou nefiltrované
a nepasterizované. Nékde je soucasti pivovarku muzeum, moznost exkurze, jinde
stfedovéka kréma. DalSim lakadlem je moznost nechat si uvafit své vlastni pivo

na prani nebo prohlédnout sklarnu.

Celkova republikova vyroba piva tvofi 1,2% podil na vyrobé svétové. Spotieba
piva na jednoho obyvatele se u nas pohybuje okolo 160 | za rok (Zufan, P., 2004).
Minipivovary se svoji produkci nemohou vyrovnat velkym, ale tvofi dualezity
a nezanedbatelny podil. Drzi také jedno celosvétové prvenstvi. Jedna se o 33° special
X-BEER 33 s obsahem alkoholu 12,6 % z prazského pivovarku U Medvidkul. Je zapsan
do Guinessovy knihy rekordu jako nejsilngjSi pivo na svété dle stupriovitosti (Vecerkova,
H., Kiss, J., 2007).

Za klicové odliSnosti v pivovarnictvi Ize povazovat dlouhodobou miru ristu
odvétvi a regulaéni vlivy a zmény vladni politiky. Stalymi faktory uspésnosti na trhu jsou
poptavka a technologie. Vyznamné se také podili vliv odbérateld a konkurence.
Pro spotfebitele je pak dulezitd dostupna distribu¢ni sit a cena. Svétovou povést
Ceského piva udrzuji vyhodné podminky pro péstovani sladovnického jeCmene
a chmele na uzemi republiky, tak i vysoka odborna uroven pracovniku, kterou ziskali
studiem na &eskych pivovarskych $kolach. Ceské sladafstvi a pivovarstvi zaznamenalo

béhem své historie nejvétsi uspéch v roce 2006. Podilel se na tom jak objem sladu
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vyprodukovaného &eskymi sladovnami, tak i produkce pivovartd v Ceské republice.
Cesky sladafsky pramysl vyrobil v roce 2006 521 294 tun sladu, coz je o 1,3 % vy3Si
vyroba nez v roce 2005. Na vysledku se podilelo celkem 36 &innych sladoven (Cesky
svaz pivovarl a sladoven, dostupné z: http://www.cspas.cz/pivo.asp?lang=1, cit.
20.12.2007).

Obr. €. 1: Vyroba a vyvoz sladu v tunach v letech 1950-2006
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Zdroj: Cesky svaz pivovarG a sladoven, 2007

Se zvySenim vyroby souvisi zlepSeni a modernizace technologii. Nejvice
vyprodukovaly sladovny Plzefiského Prazdroje v Plzni a NoSovicich, DRINKS UNION,
a. s., sladovny patfici do skupiny Sladovny Soufflet CR, a. s., dale Ceskomoravské
sladovny, a. s. a Sladovna Rudolf. Exportovana byla polovina produkce. Mezi nejvétsi
importéry patfi Polsko, Rumunsko, SRN a Rakousko ale také Japonsko, Kazachstan
a Peru (Cesky svaz pivovaru a sladoven, dostupné z:
http://www.cspas.cz/pivo.asp?lang=1, cit. 20.12.2007).

Pivovary také pokracuji v trendu ristu vyroby poslednich let. V roce 2006 bylo
dosazeno rekordni produkce 19 787 405 hl piva, coz je o 3,8 % vice neZ v roce 2005.

V Ceské republice se spotfebovalo 16 252 000 hl, coz je meziroéni narist o 1,8 %.
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Malé pivovary (ro¢ni vystav do 200 000 hl) se na produkci podileji, jejich vyroba dosahla

3,1 miliond hl piva. Celkem zvySily v poslednich péti letech svij vystav o 1/5 (tamtéz).

Obr. &. 2: Vyvoj produkce d&eského pivovarstvi v porovnani s pocétem d&innych

prumyslovych pivovaru v letech 1950 — 2006
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Zdroj: Cesky svaz pivovar( a sladoven, 2007

NejvétSimi vyrobci piva jsou Plzefisky Prazdroj, a. s., Pivovary Staropramen,
a. s., Budéjovicky Budvar, n. p., Kralovsky pivovar KruSovice, a. s., PMS Prferov, a. s.,
DRINKS UNION, a. s., a Starobrno, a. s.. Téchto 7 nejvétsich uvafi 84 % piva v Ceské
republice. Na zbytkové produkci se podili dal§i z 48 Cinnych prumyslovych pivovaru
a minipivovary. V roce 2006 bylo exportovano 3 535 700 hl piva. V priméru pivovary
vyvezly 18 % produkce, nékteré malé pivovary vyvazeji 50-80 % celkového vystavu.
Hlavni staty importu jsou SRN, Slovensko, Anglie, USA a mnoho dalSich. Celkové také
vzrista produkce nealkoholického piva spojena se zpfisnénim silni€niho zakona

(tamteéz).

Na rekordnim vystavu se podilely vSechny pivovary, od nejvétSich po nejmensi.
Lze tedy pivovarnictvi a sladarstvi oznacit jako odvétvi konsolidované a dynamickeé.
Ceské pivo je zadané na domécim i zahraniénim trhu, coZ vypovida o jeho vysoké

kvalité. Vzhledem k dosazenym vysledkium Ize oCekavat, Ze Cesky pivovarsky primysil,
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tedy sladarstvi i pivovarstvi, bude v nejblizSich letech pokraCovat v rlstu a dosavadni

postaveni mezi vyznamnymi vyrobci sladu a piva si nejen udrzi, ale i upevni a zvysi.
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5. Prostorova diferenciace a historicky vyvoj minipivovaru

v Ceské republice

V této kapitole jsou malé pivovary prehledné rozdéleny dle lokalizace
do jednotlivych administrativnich celkl — kraja Ceské republiky. V kazdé dil&i kapitole je

uvedena charakteristika daného pivovaru.

5.1. Jihocesky kraj

V jihogteském kraji se vokresech Pisek a Ceské Budgjovice nachazi dva
minipivovary a to Pivovarsky dvur Zvikov a Pivovarsky dvir Lipan. Jedna se o malé

producenty piva, jejichz vystav se pohybuje do 300 hl/rok.

Obr. &. 3: Minipivovary v JihoSeském kraji k 1.1.2008

Pivovarsky'dvur Zvikov .

Pl TA

Pivovarsky dvue Lipan

ST ®

0 50 100 km
J
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5.1.1. Pivovarsky dvur Zvikov

Tento maly pivovar, nachazejici se nedaleko hradu Zvikov, ma podobu tradi¢niho

jihoCeského hospodaiského dvora a byl vystavén v roce 1994. Pivovarsky dvur Zvikov

se snazi navazat na dlouhodobou tradici vafeni piva na hradé Zvikov vCetné peceni

ey

S

Pivovarsh) dvitr Juikiov

Zdroj: www.pivovarsky-dvur.cz

mas na otevieném ohni stejné tak,
jak  tomu bylo kdysi davno.
V objektu najdeme také vlastni
pekarnu a feznictvi. Na misté, kde
dnes stoji pivovar, byla plvodné
chmelnice pro hradni pivovar. Pivo,

které se zde vyrabi, nese nazev

R 7)ata labut’ a to dle

labuté ve znaku rodu Svamberkd,
za jehoz panovani  dosahlo
pivovarstvi v plvodnim pivovaru

na hradé Zvikov nejvétsiho rozkvétu

(VeCerkova, H., Kiss, J., 2007). Pivovar nabizi Sirokou Skalu spodné& i svrchné

kvasenych vlastnich piv vcetné speciald,

které je mozné zakoupit v lahvich

s porcelanovym uzavérem. Pivo se toCi napf. v restauracich v Praze a Tabore. V roce

2006 zde vyrobili prvni limitovanou varku unikatniho piva, které se vyznacuje

mahagonovym odstinem, vysokym obsahem alkoholu a nese nazev Kralovska zlata

labut.

Tab. &. 1: Charakteristika Pivovarského dvoru Zvikov

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek Vznik

300 hl

11° az 26°

Vladimir Liéman 1994

svétlé a tmavé

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

Dne 15.3.2008 se v tomto malém pivovaru konala Jarni cena Ceskych sladku

(viz. pfilohy). Soutéze se zucastnilo 121 piv z 31 pivovart s vystavem do 5000 hl.

Soucasti arealu pivovaru je restaurace, kde je umisténa varna a penzion.



5.1.2. Pivovarsky dvur Lipan

JihoCeska obec Drazi¢, kde najdeme Pivovarsky dvar Lipan, lezi 5 km zapadné
od Bechyné. V budové byl v 18. stoleti pivovar, pozdéji zde fungoval az do roku 1970
lihovar. Sou€asny maijitel a zaroven sladek zacal s pfestavbou v roce 1997 a jiz za rok
se zde opét zacalo vafit pivo. Navic je k dispozici péstitelska palenice a penzion.

Produkce pivovaru je urCena rm=m

predevSim pro pfimou spotiebu
v pivovarské restauraci, kde je
umisténa také varna. Pivo se plni
do PET lahvi a 5 | soudku. Mistni
pivo se také Cepuje v Pisku,
Plzni, Tabofe €i Bechyni. Nazev
piva Lipan je odvozeno
od rytifského rodu Lipovskych
z Lipovice, nékdejSich majitelu

drazického panstvi. Zdroj: www.pivovarlipan.cz

Tab. €. 2: Charakteristika Pivovarského dvoru Lipan

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

250 hl 10°a12° Jifi Papula 1998

svétlé a tmavé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.2. Plzenisky kraj

Celkem se v Plzenském kraji nachazi 5 malych pivovaru. V Plzni najdeme dva
a vzdy po jednom v okresech Plzeri-jih, Tachov a Klatovy. Zeleznorudsky pivovar je
z hlediska distribuce zajimavy dodavanim piva do Némecka. Béhem dubna roku 2008
bude uveden do provozu minipivovar Na Rychtafce v Plzni, ktery bude vafit 14°

polotmavé pivo Lotr.

Obr. €. 4: Minipivovary v Plzenském kraji k 1.1.2008

PS

@ vini RO .
1C . . 1Ib.rhmpwfcn.«a U rytifre Lochoty
Rodinny pikgvar U Rybicek & Pivov

®

Minipjvovar Modra Hvézda

drsky dvar Purkmistr

Minipivovar Zelezna Ruda — hotel Belvedeér

0 50 100 km
J

5.2.1. Minipivovar Modra Hvézda

Dobrany, kde se minipivovar nachazi, lezi 15 km jizné od Plzné. Pivo se zde
varilo do druhé svétové valky, po jejimz skonCeni se vyroba nepodafila obnovit. Novy

pivovar vybudoval vroce 1998 pfi prilezitosti oslav 620. vyro€i propUj¢eni prava
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vare¢ného byvaly zaméstnanec plzeriského pivovaru (VecCerkova, H., Kiss, J., 2007).
Celkova produkce je urCena pro pivovarskou restauraci, pivo je mozné zakoupit také
v PET lahvich. K dispozici je v objektu pivovaru také hotel a v budoucnu také muzeum
mistniho pivovarnictvi. Nazev piva (napf. Dobfanska desitka) nese mistni oznaceni.
Specialitou je 23° Dobfansky andél, 13° viSfiova Dobfanska hvézda nebo pivovice

(=palenka z Cerstvého piva).

Tab. €. 3: Charakteristika Minipivovaru Modra Hvézda

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

1000 hl 10° az 23° Petr Petruzalek 1998

svétlé, polotmavé a

tmavé

specialy

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.2.2. Minipivovar U rytifre Lochoty

Jeden z nejmensich minipivovard najdeme na Karlovarské tfidé v Plzni. Majitel
ho provozuje od roku 2002 a pivo vafi jako doplnék k dalsim znackam, které jsou
k dispozici na €epu. Pfed otevienim minipivovaru trvalo 2 roky, nez sladek dokoncil
a udrzel recepturu tohoto kvasnicového piva, které nese nazev Kvasnicovy lezak rytife

Lochoty.

Tab. €. 4: Charakteristika Minipivovaru U rytife Lochoty

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
300 hl 10° a 14° Vladimir BeCka 2002
svétlé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.2.3. Pivovarsky dvur Purkmistr

V roce 2007 byl otevien v méstské &asti Plzeri-Cernice minipivovar. Je soudasti

puvodné selského komplexu, ktery tvofi hotel, restaurace, pivnice, vinarna a bar. Pivo

Zdroj: www.purkmistr.cz

nesouci nazev  Purkmistr ma
ve znaku stejné jako mésto Plzen
velblouda. Varna je umisténa pfimo
v pivnici, ve sklepé pak najdeme 4
oteviené kvasné kadeé a 13 lezackych
tankd. Pivo se vafi podle tradi¢nich
receptur z nékolika druhd
sladovnického jeCmene a chmele

z péstitelské oblasti Zatec. Produkce

pivovaru slouzi predevsSim pro vlastni spotfebu, objevuje se také napf. v Praze.

Specialitou je 15° majovy vidnovy special a 12° medové pivo.

Tab. &. 5: Charakteristika Pivovarského dvoru Purkmistr

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek Vznik

500 hl

12°-15°

svétlé, polotmavé a

tmavé

specialy

Josef Krysl 2007

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.2.4. Minipivovar Zelezna Ruda — hotel Belvedér

Dne 20. 7. 2007 byl v 17 hodin a 17 minut otevfen novy minipivovar v Zelezné

Rudé. Pavodni pivovar vafil pivo od roku 1787 do roku 1962, kdy byl zbouran. Majitel

hotelu Belvedér vybudoval ve sklepeni hotelu pivovar a doslo tak k obnoveni pivovarské



tradice po 45 letech. Pivo se vafi podle puvodni tradi¢ni receptury z archivl. Svétla
jedenactka dostala jméno po hotelu Belveder, tmava tfinactka si vyslouzila jméno
dalSiho hotelu Gradl a polotmava dvanactka nese nazev spojeni obou pfedchozich
jmen, Belgrad. Produkce slouzi k potfebam obou hoteld a navic je pivo dovazeno

do pivnic v Klatovech a némeckého Zwieselu. Minipivovar vafi 2 hl piva denné.

Tab. &. 6: Charakteristika Minipivovaru Zelezna Ruda — hotel Belvedér

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

350 hl 11°az 13° Josef Krysl 2007

svétlé, polotmavé a

tmavé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
5.2.5. Rodinny pivovar U Rybicek

Tradice vafeni piva ve Stfibfe saha az do roku 1399 a ukondila ji uzavirka
mistniho pivovaru v roce 1952. V centru mésta v domeé ze 14. stoleti vznikl po 57 letech
{I;/_ novy rodinny pivovar. Soucasti je vinny restaurant
id] V), v a : , , “ir . C
\ 5 . penzion. Raritou je nékolik stoll s vlastni pipou
U */Nybicek

a pocitadlem, které stoji spolu s varnou v pivnici. DalSi

zajimavosti mistniho pivovaru je pak mési¢nik Stfibrské
pivni listy, kde se dozvime mnoho informaci
o pivovarech v Ceské republice a o pivu jako takovém.
Nazvy piva jsou odvozené od charakteristickych

vlastnosti mésta stfibra (napf. hornicka tradice, puvodni

historicka osada apod.). Vafi se 10° Stfibrhnak, 12° svétly
Argent, 13° tmavy Argent, 14° svétly pSenicny Duchmaus
Zdroj: www.urybicek.eu a 14° - 17° special Ostrostfelec. Vyjimkou nejsou
ochucena ovocna piva, napf. viSnové a bananové. Pivo slouzi pro vlastni spotfebu,

popfF. je pro zajemce stac¢eno do PET lahvi €i do sudi o objemu 5, 15 a 30 I.
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Tab. €. 7: Charakteristika Rodinného pivovaru U Rybicek

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

150 hl

10°az 17°

svétlé a tmavé

specialy

Petr Hala

2007

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.3. Karlovarsky kraj

V karlovarském kraji najdeme jedny z nejmladSich malych pivovaru. VSechny
vznikly v rozmezi let 2003 — 2006 a celkovy pocet Cini 6. Okres Karlovy Vary zahrnuje
3 pivovary, okres Sokolov 2 a okres Cheb 1.

Obr. &. 5: Minipivovary v Karlovarském kraji k 1.1.2008

Domacip{vovar Velky Rybnik
Florian v Lokti ~Pivova Forman Velichov
-, - KV

Zamecky pivovar Chyse

0 50 100 km
|

5.3.1. Minipivovar Dymacek

Tento minipivovar zacal fungovat v roce 2003 v sidlistnim komplexu v Chebu.
Vafilo se 12° svétlé i tmavé pivo. Varna byla umisténa ve sklepnich prostorach
restaurace. Od roku 2007 byl minipivovar pfestéhovan do sklepl v hradbach chebského
hradu. Idealni podminky, které panuji ve sklepeni hradu, daly vzniknout tzv. archivnim
pivam. Ty jsou pfipravena specialni technologii tak, aby vydrzela co nejdéle. Pivo

se b&hem stéhovani vafilo v pivovaru Kout na Sumavé do doby, neZ bylo zafizeni
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v novych prostorach kompletni. V sou€asné dobé se vafi 11° a 12° svétlé Hradni
chebské pivo, Cerna tfinactka, pfileZitostné specialy a 13° Krapilis, coZ je archivni typ

vyrabény ze Ctyf sladl specificky svoji mirnou karamelovou chuti.

Tab. €. 8: Charakteristika Minipivovaru Dymacek

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

350 hl 11°az 13° Jifi Dymacek 2003

svétlé a tmavé

specialy

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.3.2. Zamecky pivovar Chyse

Zamek ChysSe lezi 30 km vychodné od Karlovych Varu. V poloviné 90. let zamek
zménil majitele a proSel celkovou rekonstrukci. Soucasti byla také historicka budova
byvalého zameckého pivovaru vystavéna béhem let 1839-1841. Pivo se zde vafilo
naposledy vroce 1932. Po 74 letech byla tradice vroce 2006 opét obnovena.
Kromé samotného pivovaru
se v historickych interiérech
nachazi i stylova restaurace, kde je
také umisténa varna. Pivo je urCeno
pro potfebu restaurace a dovazi
se také do Karlovych Vart, Usti nad
Labem & Prahy. Prokop, jak
se chySské pivo nazyva, ziskalo
28 jméno po prvnim majiteli chySského

panstvi z rodu Lazanskych.

> S heslem ,ChyS8ské pivo tocené

i 3 : ;
Zdroj: www.chyse.com vSechny chmury zazene se vari

11° svétly Prokop, 12° polotmavy Prokop Jantar (charakteristicka barva je dana smési 4

druht sladu), 12° tmavy Prokop a pfilezitostné vicestupnové specialy.
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Tab. €. 9: Charakteristika Zameckého pivovaru ChySe

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

1000 hl

11°az 15°

Robert Marnak

svétlé, polotmaveé a

tmavé

specialy

2006

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

Tento domaci

a Hroznétinem. Je soucdasti

5.3.3. Domaci pivovar Velky Rybnik

pivovar lezi v obci

restaurace U Hastrmana.

Velky Rybnik mezi

Karlovymi Vary

minipivovaru

pfedchazelo rocni testovani receptury. Od podzimu roku 2006 je pivo oficialné

Cepovano v restauraci. V jedné varce se vyprodukuje 100 | piva. Pivo nese nazev

Velkorybnicky hastrman a vafi se 11° svétlé, 12° svétlé, 13° polotmavé a pfrilezitostné

také vicestupnoveé specialy (napf. 15° PuSkvorcovy special). Vyroba probiha klasickou

technologii za pouZziti téch nejkvalitngjSich surovin: Zatecky chmel, moravsky slad,

kvalitni voda a kvasinky z pivovaru v Cerné Hofe. Na &epu je pouze v mistni restauraci.

Tab. €. 10: Charakteristika Domaciho pivovaru Velky Rybnik

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

200 hl

11°az 15°

Lubos Vorel

svétlé, polotmaveé

specialy

2006

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.3.4. Pivovar Forman Velichov

DalSi pivovarek na Karlovarsku vznikl v obci Velichov blizko Ostrova nad Ohfi
v roce 2005. Majitel, pan Bohuslav Novak, uvafi v jedné varce 250 | piva. Pivo je urCeno
pro potfeby hostince U mexického zalivu, ktery se nachazi naproti velichovskému
zamku. PIni se také do PET lahvi a soudkul. Pivo dostalo nazev Velichovsky Forman

a vari se 10° svétlé a 12° tmavé.

Tab. &. 11: Charakteristika Pivovaru Forman Velichov

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

250 hl 11°a12° Bohuslav Novak 2005

svétlé a tmavé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.3.5. Rodinny pivovar sv. Florian v Lokti

Tradice vareni piva saha v Lokti az do 14. stoleti, kdy mu bylo Karlem IV.
udéleno pivovarecné pravo. Pavodni Méstansky pivovar, zaloZzeny v roce 1873, ukoncil
svoji vyrobu v roce 1953. Pivo
se opét zacalo vafit vroce
2006, kdy byl otevien novy
pivovar v Hotelu sv. Floriana.
Je vybudovan v  objektu
puvodni  sladovny, jejiz
rekonstrukce byla castecné
financovana z dotaci Evropské
unie (Vecerkova, H., Kiss, J.,
2007). Varna je umisténa

pfimo v pivovarské restauraci.

Pivo zde vafi sladek Zdroj: www.hotel-loket.cz
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Bohuslav Novak, ktery

je vlastnikem pivovaru Forman ve Velichové. Produkce je

urCena pro vlastni spotfebu. Svaty Florian, jak se mistni pivo nazyva, se vari 11°

polotmavé.

Tab. €. 12: Charakteristika Rodinného pivovaru sv. Florian v Lokti

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
200 hl 11° Bohuslav Novak 2006
polotmavé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.3.6. Minipivovar Sokolov

Na konci roku 2006 vznikl v Lomnici u Sokolova novy minipivovar. Postavil

ho majitel Ladislav Sas v pfistavbé svého domu. Recepturu pro vyrobu tfi druhl piva

pripravil plzensky sladek Josef Krysl. Pivo, které se pysni nazvem Permon, se jiz dnes

prezentuje jako sokolovské pivo. Sou€asna vyroba by se totiz méla prestéhovat do nové

rekonstruovanych sklepu byvalého kapucinského klastera v Sokolové. V jedné varce

se uvafi 100 | piva, pficemz kapacita je 400 | tydné. Raritou je specialni jednorazova

varka (15, 30 nebo 50 I) piva podle pfani a chuti zakaznika, dle moznosti i za jeho

pritomnosti. Produkce 10° az 14° svétlych, polotmavych a tmavych piv kon¢i v mistni

hospodé U Franty, ¢aste¢né také v Praze a Sokolové.

Tab. €. 13: Charakteristika Minipivovaru Sokolov

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

200 hl

11° az 14°

svétlé, polotmavé a

tmavé

Bohuslav Novak

2006

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.4. Ustecky kraj

Ustecky kraj je jediny, kde se nenachazi zadny maly pivovar sledované velikosti.
Na pocatku roku 2008 by zde mél byt uveden do provozu novy minipivovar. Nachazi
se ve Varnsdorfu a dostal jméno Kocour. Zajimavosti je, Ze pivo zde bude vafit
nejmladsi sladkova v Ceské republice — devatenactileta Nikol Krmengikova. Produkce

minipivovaru bude slouZzit pro potfebu nedaleké mistni restaurace.
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5.5. Liberecky kraj

Liberecky kraj je charakteristicky vyskytem dvou malych pivovarl. Jeden

se nachazi pfimo v Liberci a patfi mezi nejmensi v Ceské republice. Druhy najdeme

v Harrachové, ktery je zajimavy tim, Ze vafi jako jediny minipivovar osmistupfiové pivo

uréené pro mistni sklare.

Obr. &. 6: Minipivovary v Libereckém kraji k 1.1.2008

Rodinny minipiva¥ar Vendelin Krkoska  JN pivovar Harrachov

CL

0 50 100 km

5.5.1. Minipivovar Harrachov

Tento minipivovar vybudoval majitel sklarny v roce 2002 pfimo v jejim arealu

v blizkosti hlavni hutni haly. Varna je umisténa pfimo v restauraci a pivo se Cepuje

pfimo z pivovarskych tanku. VétSina produkce je spotfebovana v aredlu, probiha také

staceni do sudu, sklenénych a PET lahvi. Vafi se tfi druhy piva: FrantiSkova svétla 12°

(nazvana podle maijitele sklarny), 8° svétlé Hut'ské (vafeno hlavné pro mistni sklare)
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a 12° tmavé Certak. Ojedinélym
poCinem majitele je pak
vybudovani pivnich lazni, které
se v Ceské republice vyskytuji
jesté v pivovaru Chodovar. Pivo se
dodava do restauraci v okoli
a také do Prahy.

Zdroj: www.sklarnaharrachov.cz

Tab. €. 14: Charakteristika Minipivovaru Harrachov

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

900 hl 8°az12° FrantiSek Novosad 2002

svétlé a tmavé

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.5.2. Rodinny minipivovar Vendelin Krkoska

Majitel minipivovaru, pan Vendelin Krkoska, se po ztraté zaméstnani
ve vratislavickém pivovaru rozhodl vybudovat svuj vlastni. Postavil ho v roce 1999
na zahradé svého domku a celé zafizeni si vyrobil sam. Na jednu varku se uvafri
100 | piva. Pivo se distribuuje do restauraci v okoli a v |été je mozné ho ochutnat pfimo
na zahradce u domu majitele. Pivo dostalo jméno Vendelin a k dispozici je 10° a 12°,

svétlé a polotmavé.

O S8ikovnosti Ceského sladka se dozvédéli majitelé hotelového komplexu
na honduraském ostrové Roatan. Liberecky pivovarnik byl pozvan, aby zde pomohl
vybudovat hotelovy pivovar. Pivovar, nesouci nazev Bay Islands Brewery s kapacitou

3 hl piva dennég, byl otevien na jafe roku 2004 (Vecerkova, H., Kiss, J., 2007).
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Tab. €. 15: Charakteristika Minipivovaru Harrachov

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

150 hl

10°a 12°

svétlé a polotmavé

Vendelin Krkoska

1999

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.6. Kralovéhradecky kraj

Celkem se v kraji nachazi 6 minipivovaru. Hlavnim lakadlem je Zamecky pivovar
Détenice, nachazejici se v okrese Ji€in. Spolu s mistni nabidkou piva je vyhledavana
stfedoCeska kréma. DalSi pivovary pak najdeme v okrese Hradec Kralové, Rychnov
nad Knéznou a Trutnov. NejmenSim pivovarem je Pivovar Rambousek, nejvétSim

pak Zamecky pivovar Détenice.

Obr. &. 7: Minipivovary v Kralovéhradeckém kraji k 1.1.2008

Pivovarska Basta

Pivovar U bojisté 1866 Miletin
JC

Zamecky pivovar Détenice Starocesky pivovarek Dobruska

5.6.1. Pivovar a hostinec U Husku

V roce 1994 byl v BéICi nad Orlici v budové byvalého podniku Jednota vystavén
hostinec s minipivovarem. Zafizeni bylo vybudovano majiteli podle dodaného projektu.

Varna je umisténa mimo hostinec v pfilehlych prostorech. Pivo dostalo nazev BéleCsky
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car podle jednoho z pfedkd majitele. Maximalni kapacita pivovaru je 1000 hl/rok. Vafri
se 12° svétlé pivo, pfilezitostné i pivo tmavé a medové. V roce 2000 pivovar nevyrabél,
ale vyroba byla obnovena béhem roku 2001. Na jafe roku 2008 odeSel z pivovaru

sladek, ¢imz se na neurcito prestalo pivo vafrit.

Tab. ¢. 16: Charakteristika Pivovaru a hostince u Husku

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

200 hl 12° Josef Balounek 1994

svétlé a tmavé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.6.2. Zamecky pivovar Détenice

Tradice vareni piva dle povésti saha v Détenicich az do roku 1307, kdy zde
panoval BeneS z Détenic a ValdStejna. Legenda vypravi o loupezivém rytifi Arturovi,
kterému pfi kazdém upliku
musela nejkrasnéjSi panna
uvafit zazraéné pivo lasky
podle jeho vlastniho receptu.
Po neuspésné bitvé byl rytif
Artur vsazen do hladomorny
détenického zamku a mucen
do té doby néz prozradil svuj
= tajny recept. Vroce 1790 byla
y Na zamku postavena budova

varny s lezackymi sklepy,

Zdroj: www.krcmadetenice.cz | spilkou a ledarnou. Na konci
19. stoleti bylo détenické pivo vyhladené a posilalo se az do Spanélska. Pivovar
fungoval az do roku 1955, kdy byl znarodnén. Zména nastala v roce 2000, kdy pivovar
koupili novi majitelé a navazali na dlouhodobou a uspésnou tradici. Pivo se v nové

zrestaurovanych prostorach pivovaru vafi od roku 2003 podle starodavné receptury.
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Za zminku stoji také tzv. stfedovéka kréma. Zde si muze navstévnik vychutnat

stfedovék na vlastni kzi. Soucasti je drsna staroCeska mluva, konzumace jidel pomoci

rukou, stylové zafizeni a hlavné Sermifi, kejklifi a dalSi.

V arealu navic najdeme

pivovarnické muzeum. Vafi se 12° svétlé Détenické pivo, 13° tmavé Détenické Cerné

a veskera produkce je pouze pro mistni spotfebu.

Tab. €. 17: Charakteristika Zameckého pivovaru Détenice

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

1200 hl

12°a13°

svétlé a tmavé

Ale$ Zamlicka

2003

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.6.3. Starocesky pivovarek Dobruska

V Dobrusce se pivo vafilo jiz od roku 1320, kdy mu bylo udéleno pravo varecné,

az do uzavreni pivovaru pro ztratovost roku 1995. Soukroma Ceska spoleCnost areal

odkoupila v roce 2002 se zamérem kompletni opravy. V jedné Casti byl obnoven pivovar

a ve druhé cCasti arealu, ve sklepnich prostorach, vznikla pivovarska restaurace. Pivo

se vafi 12° svétlé s nazvem Rampusak a je k dostani pouze v pivovarské restauraci

nebo na kulturnich akcich v Dobrusce a okoli. Bohuzel v unoru a bfeznu 2006 dosSlo

k pozarim, které napachaly nezvratné a nevydcislitelné Skody na historickém zafizeni.

Se znovuobnovenim provozu se pocita od ¢ervna roku 2008.

Tab. €. 18: Charakteristika Staro¢eského pivovarku Dobruska

Vystav (2005) Druhy piva Sladek Vznik
1000 hl 12° 2005
svétlé

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.6.4. Pivovar Rambousek

PFimo v Hradci Kralové najdeme jeden z nejmensich pivovard Ceské republiky.

Byl zaloZen v roce 2002 na plo$e pouhych 14 m? a na konci roku 2007 byl presté&hovan

do novych prostor. V souCasné dobé se pivo distribuuje do nékterych hospod napf.

v Praze a Ostravé a v Hradci Kralové do vinarny U Motld. V novém arealu by se méla

pivo dle pfani zakaznika.

Zdroj: www.rambousek.wz.cz

Tab. €. 19: Charakteristika Pivovaru Rambousek

objevit béhem roku 2008

pivovarska restaurace.
Produkce i  rozmanitost
vyroby

se prozatim Fidi pfedevSim
poptavkou. Stabilné se vafi
11° svétly Classic, 12° svétly
Flieger, 12° tmavé EliSCino
kralovské, 16° tmavé Cerné
jubilejni a pSenicné
Hradecké bilé. Zvlastnosti je
pak 13° kastanovomedove

pivo, Ci je mozné pfipravit

Vystav (2007)

Druhy piva Sladek Vznik

50 hl

11° az 16° Milan Rambousek 2002

svétlé a tmavé

specialy

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

44




5.6.5. Pivovar U bojisté 1866 Miletin

Pivovar, do konce roku 2007 nesouci nazev Sousedsky pivovar Miletin, najdeme
ve dvore restaurace Sousedsky ddm. Zalozil ho v roce 1996 sladek Svatopluk Dupal.
Produkce je urCena pro restauraci, k dispozici jsou ale také 15 a 30 | soudky nebo
stylové sklenéné plnéné lahve. Vafi se 10° svétly Chmelka, 12° svétly Pytlak a 13°

tmavé Batalion Salve.

Tab. €. 20: Charakteristika Pivovaru U Bojisté 1866 Miletin

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

330 hl 11° az 13° Svatopluk Dupal 1996

svétlé a tmavé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.6.6. Pivovarska Basta

Soucasti hotelu Pivovarska basta ve Vrchlabi je pivovar s kapacitou az 6000 hl
piva ro¢né. Vznik je datovan do roku 1995. V pivnici je k vidéni varna a ve sklepeni je
vybudovan Rytifsky sal, odkud je mozné prosklenymi okny sledovat kvasné kadé
a lezacké tanky (Capkova V., Janik P., Pot&sil V., 1999). Pivo je dodavano
do restauraci v okoli, do Prahy a Opavy. Hlavné vSak slouzi k vlastni spotiebé. Je
k dostani také ve sklenénych lahvich pod nazvem KrkonoSsky medvéd. Sortiment
pivovaru tvofi 10° svétlé, 12° svétlé i tmavé pivo, ochucena ovocna piva a 14° special

Veselé pivo.

Tab. 21: Charakteristika Pivovarské basty

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

750 hl 10° az 14° Pavel Zeman 1995

svétlé a tmavé

specialy

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.7. Pardubicky kraj

Dva pivovary, vyskytujici se v okresech Chrudim a Usti nad Orlici, se mnozstvim
roéné& uvareného piva téméF rovnaji. B&zné produkci se vymyka Minipivovar Zamberk

s vyrobou pivnich lihovin a také 17° specialem Imperial Stout.

Obr. &. 8: Minipivovary v Pardubickém kraji k 1.1.2008

.Minipivo ar Zamberk
Uo

0 50 100 km
J

5.7.1. Pivovar MedleSice

Z historického hlediska ma tento pivovar, nachazejici se v okrese Chrudim,
velkou a stalou tradici. Pivo se zde zacalo vaiit jiz v 17. stoleti, od roku 1919 je pivovar
majetkem rodiny Zemanu. Poslednim majitelem je pan Adolf Zeman. Pivovar ziskal
v restituci po rodi¢ich a od roku 2001 obnovil tradici vafeni piva. MedleSicky lezak,

jak se pivo oznacuje, se vyrabi podle staré rodinné receptury jako 12° svétlé a tmavé.
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Pivo stoCené do lahvi se prodava v prodejné pfimo v pivovaru a Cepuje v pfilehlé

pivnici. Objevuje se také v nékolika hospodach v Pardubicich, Chrudimi a Liberci.

Tab. ¢. 22: Charakteristika Pivovaru MedleSice

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

450 hl 12° Adolf Zeman 2001

svétlé a tmavé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.7.2. Minipivovar Zamberk

Minipivovar byl zaloZzen v roce 1995 v byvalém objektu dilen CSAD. Pivo dostalo
nazev Zamberecky kanec v rdmci podoby se znakem mésta. K pivovaru nalezi pivnice
se dvéma varnymi nadobami, kde je také spotfebovana vétSina produkce. Pivo je
staeno do sudl a pivnich sklenénych lahvi s originalnimi etiketami. Sortiment je
opravdu Siroky: 10° svétlé, 12° svétlé, 13° polotmavé, 14° tmavé pivo a nékolik dalSich
speciall. Varfi se napfiklad specialni sedmnactistupfiovy Imperial Stout. Kromé piva
vyrabi pivovar i vlastni pivni lihoviny napf. vodku s pfichuti chmele a nazvem
PivodecCka, chmeloveé likéry Rozarcin sen a Lupulka nebo rum s pfichuti chmele Chrum.

Pivo je distribuovano také do restauraci v Hradci Kralové a Praze.

Tab. &. 23: Charakteristika Minipivovaru Zamberk

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

400 hl 12°az 17° Zdenék Kalous 1995

svétlé, polotmavé a

tmavé

specialy

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.8. Stredocesky kraj

V kraji se nachazi celkem 8 malych pivovard. Najdeme zde prvni porevoluéni
pivovar, zaloZeny vroce 1992, Pivovarsky dvur Chyné. Pivovar Hubertus Kacov
se svym souCasnym ro¢nim vystavem piva vymyka sledované kategorii malych
pivovar(, ale ve své puvodni podobé byl zakladan jako pivovar s roénim vystavem 2500
hl piva. Takovyto rust je dan velkou poptavkou a také nizkou cenou na trhu. DalSi
zajimavosti je také jeden z nejstarsich pivovari v Ceské republice, ktery od roku 1457
s prestavkami funguje dodnes. Shodny pocet minipivovarl ma také Praha a nejvy$Sim

po&tem malych pivovart se v Ceské republice py$ni uz jen Moravskoslezsky kraj.

Obr. €. 9: Minipivovary ve Stredodeském kraji k 1.1.2008

Soukromy pivovarek Sezemice

Minipivoye el Kla%i
ivovarsky dvur Chyné

sky medvéd @ «O @ vinPivovar Svaty Jan
q PY Cernokostelecky pivova

KH

. Pivoval

Rodinny pivovar, hostineqa pepzion U Bwuék

jubertus Kacov

0 50 100 km
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5.8.1. Rodinny pivovar Berounsky medvéd

Tradice vareni piva v Berouné trva pfiblizné 550 let. Prvni zminka o pivovaru

v Berouné pochazi ze 14. stoleti. Pivovar fungoval az do roku 1978, dnes je v osobnim

vlastnictvi a chatra. Mistni podnikatel Vaclav Mayer se ale rozhodl tradici obnovit.

Zdroj: www.berounskymedved.com

V roce 1999 oteviel novy
rodinny pivovar v byvalém
cukrovaru. Zakladem
pivovaru je 10 hl médéna
varna, pod niz se topi
dfevem a ro¢ni kapacita
2500 hl.

Pivo se vyrabi spodnim

pivovaru Cini

kvasenim z  tradiCnich
surovin: pitné  vody,
je¢ného sladu,
hlavkového chmele

a pivovarskych kvasnic. Berounsky medvéd, jak se mistni pivo nazyva, se vari 11°

svétlé a 13° tmavé. Pro svateCni pfileZitosti se vafi jeSté 14° polotmavy special. V roce

2003 byla v nové zrestaurovanych prostorach pivovaru zfizena pivovarska restaurace.

VétSina produkce slouzi pro vlastni restauraci, pivo se dodava i do jedné mistni

restaurace a také do Prahy a Plzné. Je k prodeji v PET lahvich, darkovych 2 |

sklenénych lahvich a 5, 15, 30 a 50 | soudcich. V souCasné dobé prochazi pivovar

prestavbou technického zazemi.

Tab. €. 24: Charakteristika Rodinného pivovaru Berounsky medvéd

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

300 hl

11°az 14°

svétlé, polotmavé a

tmavé

specialy

Petr Cerny

1999

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.8.2. Pivovarsky dvuar Chyné

Tento prvni minipivovar, otevieny v Ceské republice po roce 1989, se nachazi
v obci Chyné nedaleko Prahy. Stoji v objektu, ktery byl dfive sou€asti hospodarskych
budov klastera a slouzil k chovu dobytka. Provoz byl zahajen v roce 1992. Varna je
umisténa pfimo Vv pivovarské restauraci. Maximalni kapacita
pivovaru  ¢ini 1350 hl piva
rocné. VétSina produkce
se spotiebuje pfimo v restauraci
a vsechny druhy piva jsou
zarovenn expedovany i mimo B
pivovar v PET lahvich, 20, 30 I
a 50 | sudech, vcetné
do nékolika restauraci v okoli.

Pivo dostalo nazev Dvorni

a sortiment je bohaty: svétlé,
polotmavé i tmavé pivo _#%

a specialy, tfeba zazvorové a vanilkoveé. Zdroj: www.pivovarskydvur.cz

Tab. 25: Charakteristika Pivovarského dvoru Chyné

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

600 hl 10°az 16° Tomas Mikulica 1992

svétlé, polotmave a

tmavé

specialy

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

50




5.8.3 Pivovar Hubertus Kacov

MésteCko Kacov se nachazi v okrese Kutna Hora a mistni pivovar patfi
k nejstars§im v Ceské republice. Zalozen byl jiz vroce 1457 a pivo se zde vafilo
az do roku 1957, kdy byl pivovar zruSen a Cekala ho demolice. Nakonec k ni nedoslo
a probéhlo nékolik pokust o znovuobnoveni tradice. Béhem let 1993 az 1994 proSel
pivovar rekonstrukci, byl otevien a opétovné uzavien. Definitivni obrat nastal v roce
2001 rekonstrukci a otevienim. Pivovar od té doby proSel dalsi rekonstrukci,
vylepSenim technického zazemi a zaloZenim pivovarské restaurace v objektu. V roce
2007 doslo k vyméné stavajici 30 hl varny za 90 hl. Pivovar stale zvySuje ro€ni vystav:
v roce 2001 €inil 200 hl a v souCasné dobé se pohybuje okolo 12000 hl piva. Odbérnych
mist ma pivovar okolo 70, a to jak v okoli tak napf. v Praze. Pivo Hubertus je dodavano
jako 10° svétle, 12° svétlé a 13° tmavy special. V sou€asné dobé by méla byt uvedena

do provozu stacirna piva do sklenénych lahvi.

Tab. &. 26: Charakteristika Pivovaru Hubertus Kacov

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

12000 hl 10°az 13° DusSan Krankus 2001

svétlé a tmavé

special

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.8.4 Minipivovar Svaty Jan

Tento minipivovar se nachazi v obci Polepy v okrese Kolin. Majitel ho vybudoval
v roce 1996 ve sklepé sveho domu. V roce 2006 se prestéhoval na stavajici adresu.
Pivo je vyrabéné pouze na zakazku a na pfani zakaznika a neni k dostani v zadné
provozovné. Jedna varka obsahuje 200 | piva a ro¢ni vystav se pohybuje dle poptavky.
NejCastéji se vari 12° svétly Povstalec, 14° polotmavy Mazel. Do budoucna se planuiji

dalSi druhy a také specialy.
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Tab. €. 27: Charakteristika Minipivovaru Svaty Jan

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

30 hl 12°az 14° Martin Karaivanov 1996

svétlé a polotmavé

special

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
5.8.5 Cernokostelecky pivovar

V okrese Praha-vychod v obci Kostelec nad Cernymi lesy najdeme od roku 2003

tento pivovar. Tradice pivovarnictvi saha az do 16. stoleti, kdy zde uz staval pivovar.
Pivo se vafilo az do roku 1987 a mistni

sladovna fungovala do roku 1994.

QUIORMR Qq) e 2001 et et o 0

Bah Stésti s.r.0.“ scilem vybudovat

Il‘ ’v‘ll maly pivovar s restauraci, ubytovaci

ﬁ/y k "- kapacity a muzeum. Od jara 2003
probihaji zkuSebni varky pivovaru

soucCasné s rekonstrukci. Pivo

Zdroj: www.pivovarkostelec.cz se prozatim vafi pro specialni pfilezitosti:
pivni slavnosti, oslava konce roku anebo dle pfani zakaznika. Od roku 2008 by mél byt

pivovar plné funkéni a vafit pivo pro svoji fungujici restauraci. Pivo se vafi o objemu 100

| v jedné varce pod vedenim sladka Vladimira Cernohorského.
5.8.6. Rodinny pivovar, hostinec a penzion U Bezousku

Puvodni hostinec, ktery zde staval uz v 17. stoleti, najdeme v Prahonicich
v okrese Praha-zapad. V roce 1994 zde byl zfizen pivovarek. Prvni varka byla uvafena

v tomtéZ roce pod vedenim sladka Vladimira Cernohorského. Zpog&atku se zde vafilo
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také pivo Bernard (vyrabéno v licenci pivovaru Bernard Humpolec). Zakladem pivovarku
je dvojnadobova varna o obsahu 10 hl a je instalovana v hlavni hostinské mistnosti
restaurace. DalSi vyrobni celky (spilka a sklep) jsou skryty ve sklepnich prostorach.
Kapacita pivovaru je 1000 hl piva ro€né. Pivo se neplni do sklenénych lahvi, ale pouze
do PET lahvi a 5 | soudkd. Stalymi produkty jsou 10° svétla Pantatova desitka, 12°
svétly Malvaz a 16° polotmavy special Prahonicky bizon, ktery se vyrabi ze tfi druhu
sladu. Pivo Ize ochutnat v na misté, dale pak v Praze a Hradci Kralové. Na pocatku roku

2008 prochazel cely objekt rekonstrukci.

Tab. €. 28: Charakteristika Rodinného pivovaru, hostince a penzionu U Bezousku

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
500 hl 12°az 16° Vladimir 1994
svétlé, polotmavé a Cernohorsky
tmaveé
special

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.8.7. Soukromy pivovarek Sezemice

V okrese Mlada Boleslav se nachazi jeden z nejmensich soukromych pivovaru
v Ceské republice. Vybudovan byl v roce
1998 v budové 2z 18. stoleti slouzici
puvodné k ustajeni koni a v roce 1999
zprovoznén. Sezemické pivo neni
dostupné v prodejni siti, vétSina se proda
zdjemcum nebo vypije pfimo v malém
hostinci v objektu. Jednoduché zafizeni
na vyrobu piva je zvlastni tvarem nadob

varny, kterou najdeme v pruchozi &asti

hostince. V souCasné dobé pivovarek

nabizi 12° tmavého Sezemického Zdroj:  www.pivovarek-sezemice.com
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c¢ernoknéznika a 14° polotmavy

special

Millenium ze Sezemic. Do budoucna

se pocita také s vyrobou nealkoholického piva. RoCni vystav piva se pohybuje okolo

100 hl.

Tab. ¢. 29: Charakteristika Soukromého pivovarku Sezemice

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

100 hl

12°a 16°

polotmavé a tmavé

special

Jaroslav Kostak

1999

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.8.8. Minipivovar Vorel Kladno

Pivovarek se nachazi v objektu Restaurace U Konvalinkt. Od roku 2007 se zde

vari kvasnicové pivo Vorel pouze pro mistni spotfebu. Za mésic se zde vyrobi asi 150 |

piva pod vedenim MiloSe Vorlicka.
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5.9. Praha

Praha se pySni hned nékolika jedine€nostmi v oblasti malych pivovari. Najdeme
zde nejdéle funguijici pfedrevoluéni pivovar v Ceské republice, dale Pivovarsky dim
s nejbohatSim pivnim listkem, pivovar vyrabéjici pivo s nejvy$8im obsahem alkoholu
v Ceské republice a také pivovar nabizejici pivni zmrzlinu. Celkem se v Praze nachazi

8 minipivovaru, z nichz polovina na Praze 1.

Obr. €. 10: Minipivovary v Praze k 1.1.2008

.Pokusny ékglni pivovar CZU

- . Pivovaru Bulovky P.U.B.

Pivovar U Medvidkii 9
Prvrg’ Novomeéstsky restauracni pivovar

Pivovar a restaurace U Fleku ivovarsky dum

. Sousedsky pivovar U Bansethu
10

0 50 100 km
|
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5.9.1. Pivovar a restaurace U Fleku

Pivovar, nachazejici se v Kfemencové ulici na Praze 1 — Nové Mésto, je
unikatem zejména diky své historické tradici. Starobyly dim zakoupil v roce 1499

sladovnik Vit Skfemenec,

zalozil zde a otevrel

""‘ﬂ:"““ pivovar. Samotny nazev

'f U Flekd pochazi z18.

Jitrnice stoleti, kdy pivovar koupil
85 : .

smmm! Jakub  Flekovsky. Roku

‘““_f:'(?::l“ L7z femeneomulics 1843 byl poprvé uvafen

veliewE

Flekovsky lezak, ktery

—
, Admgiense B v se vafi nepretrzité

— T balkon L: 4l
a5  Rytifsky sl 25 P | _ az do soucasnosti. Pivovar

' Q0 40 Ia stahmau

" e gl 1 , v _ we v y ags -
§ mRewm a pivevar 8 ) také prezil veskeré politické
Zdroj: www.ufleku.eu zmény a od pocatku 90. let

je v majetku rodiny Brtnik(, ktera ho vlastnila pfed znarodnénim (Capkova V., Janik P.,
Poté&sil V., 1999). D& se tedy fici, Ze se jedna o jediny predrevoluéni pivovar v Ceské
republice fungujici dodnes. Areal restaurace pojme az 1200 lidi a tvofi ji nékolik salu
s originalnimi nazvy: Rytifsky sal zvany Emauzy, StaroCesky sal, Velky sal, Kufr,
Akademie, Jitrnice, Vaclavka a Chmelnice. Kazda mistnost ma bohatou historii
a unikatni vyzdobu. Zajimavosti je varna z poCatku 20. stoleti, kvasné kadé ve spilce
zhotovené z dubového dreva podle starého vzoru a sklepeni, kde se nachazi od roku
1999 pivovarské muzeum. Maximalni kapacita pivovaru je 10000 hl/rok. Ro¢ni vystav
se poslednich 10 let pohybuje okolo 2500 hl a je urCen pro vilastni spotfebu. Pivo je

mozné zakoupit ve specialnich darkovych 0,75 1 a 2 I lahvich.

Tab. ¢. 30: Charakteristika Pivovaru a restaurace U Fleku

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
2500 hl 12°a 13° Ivan Chramosil 1499
tmavé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.9.2. Prvni Novomeéstsky restauracni pivovar

Prvni Novoméstsky restauracni pivovar je prvni novy minipivovar devadesatych
let 20. stoleti otevieny v Praze. Nachazi se od roku 1993 ve Vodickoveé ulici na Praze 1,
asi 400 m od Vaclavského namésti. Tradice vareni piva saha az do 15. stoleti, kdy zde
staval dim, jehoz majitel byl drzitelem prava vare¢ného. Sou€asna budova pochazi
zroku 1902 a pivovarsky komplex tvofi nékolik restauraCnich mistnosti spojenych
v jeden celek. Pivo se vafi v hlavhim sale s nazvem Varna, kterému dominuji velké
varné kotle. Za nim je Panské posezeni a Radni salonek. DalSi ¢asti je pak Podskali
a Spilka, kde je mozné sledovat kvasné procesy v kadich, odkud se pivo pfeCerpava do
lezackého sklepa (Velerkova, H., Kiss, J., 2007). Nejhloubé&ji se nachazeji tfi Gotické
saly. V letnich mésicich je k dispozici jesté Terasa a Stodola. Svétly nebo tmavy 11°
lezak nese jméno Novoméstsky lezak. Vyroba je ur€ena pro mistni spotfebu, popf. je

moznost stoCit pivo do 5 | soudkl a zakoupit v lahvich a dzbancich s uzavérem.

Tab. €. 31: Charakteristika Prvniho Novomeéstského restauracniho pivovaru

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
1500 hl 10° az 13° Miroslav Vrana 1993
svétlé a tmavé Stépan Myslivecek

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.9.3. Pivovarsky dim

Bohaty pivni listek, jako maji v prazském Pivovarském domé v Jecné ulici
na Praze 2, je ojedinélym v Ceské republice. Pivovar o kapacit¢ 1000 hl/rok vznikl
v roce 1998. Pivovarsky dum tvofi nékolik mistnosti. V pfedni ¢asti je umistén vycepni
pult a hned vedle stoji dvounadobova varna, prosklenou sténou je mozné pozorovat
i kvasici pivo ve spilce. Firma Pivo Praha s.r.o., ktera Pivovarsky dim provozuje,
oteviela na podzim roku 2005 filialku Pivovarsky klub v Karlingé, kde jsou k mani
produkty z matefského podniku a dalSi piva z malych a malo znamych regionalnich

pivovar(l. Pivo dostalo jméno St&pan a oproti roku 1998 stoupl roéni vystav pivovaru
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na soucasny dvojnasobek 1000 hl.
Kromé klasického svétlého
i tmavého lezaku, tady vafi i pivo
pSeni¢né a fadu dalSich  rdznych
speciall. Na pivnim listku se bézné
vyskytuje  kavové,  borlvkove,
bananové, limetkové, Kkopfivove,
vishove, vanilkové, eukalyptove,
ovesné Ci pSenitné pivo. Dalsi

specialitou pivovaru je pivni sekt

Samp &i pivni palenka pivovice. Zdroj: www.pivovary.info

Tab. &. 32: Charakteristika Pivovarského domu

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

1000 hl 11°az 16° Martin Vavra 1998

svétlé, polotmave a

tmavé

specialy

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.9.4. Klasterni pivovar Strahov

Historie pivovaru, ktery najdeme nedaleko Prazského Hradu na Praze 1 —
HradCanech v objektu Strahovského klastera, saha az do 14. stoleti. Samotny klaster
byl zalozen v roce 1142. Od 17. stoleti zde stal plné funkcni pivovar, ktery byl v roce
1907 zruSen a slouzil jako hospodaiské staveni. K obnoveni tradice doSlo b&éhem roku
2001, jiz prfedchazela celkova rekonstrukce celého objektu. Pivo, Svaty Norbert, je
pojmenovano podle zakladatele fadu premonstratu, ktefi sidli ve Strahovském klastere.
Ve stalé nabidce se vyskytuje jako 13° svétlé a 14° tmavé (Polak M., 2003). Ke
zvlastnim pfilezitostem se vafi vicestuprfiové specialy. Pivo je ur€eno pfilehlé restauraci,

vozi se do restauraci v Praze, Brné a Plzni, a zakoupit Ize také v pullitrové lahvi.
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Tab. €. 33: Charakteristika Klasterniho pivovaru Strahov

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

500 hl

13°az 18°

Martin Matuska

2001

svétlé, polotmavé a

tmavé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.9.5. Pivovar u Bulovky P.U.B.

Vroce 2004 byl v blizkosti nemocnice na Praze 8 - Libni otevien novy
minipivovar. P.U.B. znaCi zkratku pivovaru. Majitel a sladek v jedné osobé, ktery vafil
pivo také v Némecku, ma ve své sbirce péknou fadku receptld na pfipravu piva.
Soucasti objektu je pivovar s dvounadobovou varnou, restaurace a penzion. Celoroéné
se vari 12° svétly Richter PUB Premium a velké mnozstvi vicestupriovych specialu.

Raritou je pak vyroba pivni zmrzliny ze sladu, chmele, smetany a cukru.

Tab. €. 34: Charakteristika Pivovaru u Bulovky P.U.B.

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
300 hl 12° az 18° FrantiSek Richter 2004
svétlé, polotmavé a
tmavé
specialy

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.9.6. Pivovar U Medvidku

Tento minipivovar na Praze 1 byl vybudovan v byvalé sladovné tzv. Domu piva.
Od 15. stoleti to byl pivovare¢ny dim, kde se pfipravoval slad a vafilo pivo.

Architektonicky a provozné je pivovar propojen s restauraci U Medvidkd. Najdeme jej
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nad prazskou pivnici Na Perstyné. Kapacita varny je 250 I. Opravdovym originalem je
33° polotmavy special X-BEER, ktery %

je se svym 12,6% obsahem alkoholu
nejsiingjsim pivem v Ceské republice.
Varfi se vSak pouze 4x rocné a je
staCen do lahvi o objemu 0,33 |
uréenych Kk prodeji.
Stalici pivovaru je 12° polotmavy
Oldgott, ktery je na Cepu v restauraci
U Medvidkl a v Karliné.

Zdroj: www.umedvidku.cz

Tab. ¢. 35: Charakteristika Pivovaru U Medvidku

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
250 hl 12° a 33° Ladislav Vesely 2005
polotmavé

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.9.7. Pokusny $kolni pivovar CZU

Dal$i prazsky minipivovar se nachazi v areadlu Ceské zemé&dé&lské univerzity
v Praze 6 - Suchdole. Pokusny pivovarek si vroce 2006 oteviela Katedra

technologickych zafizeni staveb. V jedné varce
POz

se uvafi 10 hl piva a celkova ro¢ni kapacita pivovaru

%\) yﬁ; .\s"" je zhruba 1000 hl. Vyrobené pivo slouzi hlavné

k vyzkumnym ucelum a FeSeni grantl. Pivo se staci
do sklenénych lahvi nebo soudku. Lahve jsou

k dispozici v prodejné CZU. Pivo dostalo nazev

C/ Suchdolsky Jenik a €epuje se v hospodach v arealu
Skoly.

Zdroj: www.pivni.info
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Tab. &. 36: Charakteristika Pokusného $kolniho pivovaru CZU

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

500 hl

12°

svétlé, polotmavé a

tmavé

Ladislav Chladek

2006

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

Tento nejmladSi prazsky pivovarek vznikl vroce 2007 vedle restaurace
U Bansethd na Praze 4. Pan Vladimir Basta, si nechal postavit pivovarek z divodu
obliby piva z regionalnich pivovarkd. Na jednu varku se uvari 200 | a vysledkem je
polotmavy special, svétly nebo tmavy lezak. Pivo je na Cepu pfimo v pivovaru nebo

k zakoupeni v originalni lahvi opatfené keramickym uzavérem a etiketou. Sladkem je

Jan Krouzek.

5.9.8. Sousedsky pivovar U Bansethti
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5.10. Kraj Vyso¢€ina

V kraji VysoCina najdeme 3 malé minipivovary. NejmladSim z nich je pivovar
ve Velkém Mezifi¢i, nejstarSim pivovar v DaleSicich. Kraj se muze pySnit
celorepublikovym originalem a tim je Zelivsky pivovar, ktery je ve vlastnictvi cirkevniho

radu.

Obr. €. 11: Minipivovary v kraji Vysoéina k 1.1.2008

.Malostra’ sky pivovar

R . Piwovar Dalesice

0 50 100 km
[

5.10.1. Pivovar DaleSice

Prvni zminka o pivovaru v DaleSicich, pobliz TrebiCe na jihu Moravy, pochazi
z konce 16. stoleti. Nejvétsi rozmach v8ak zaCal po roce 1870 a diky pozdéjSi

centralizaci vyroby do narodnich podnikil se zde posledni varka piva konala v roce

Vv s
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nataCen film Postfiziny. Novi
majitelé  ziskali pivovar
vroce 1999 a zastavili
tak postupné chatrani
objektu. DosSlo k obsahlée
rekonstrukci a pivo se zacalo
varit opét vroce 2002.
V zachovalé ¢asti plvodniho
provozu vzniklo Muzeum
rakousko - uherského
pivovarnictvi. Zde je k vidéni
dobové technické vybaveni

vCetné varny pochazejici z

roku 1870, parni stroj, sladovnicke véze,

Zdroj: www.pivovar-

dalesice.cz originalni kostymy z filmu a expozici mapujici historii obce i pivovaru

(VecCerkova, H., Kiss, J., 2007). Soucasti arealu je také pivovarska restaurace a hotel.

Vafi se DaleSicka svétla jedenactka, polotma dvanactka a specialy: 13° svétly Majovy a

13° tmavy Fledermaus.

Plzni, Praze a Zd'afe nad Sazavou.

Tab. ¢. 37: Charakteristika Pivovaru DaleSice

Distribuce probiha do restauraci v Brné, Rapoticich, Trebidi,

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

2200 hl

12°az 13°

svétlé, polotmave a

tmavé

specialy

Ales Jandik

2002

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.10.2. Malostransky pivovar

svrv

Pivo se ve mésté varilo az do roku 1949. K obnoveni tradice doslo v roce 2004. Mistni

MALOSTRANSKY PIVOVAR
VELKE MEZIRICIH

Zdroj: www.jelinkovavila.cz

podnikatel zakoupil a prestavél pdvodni mlyn a pozdé;si
obytny dim mistniho tovarnika Jelinka na pivovar. V budové
se nachazi restaurace s replikou mlynského kola, k dispozici
je také hotel. Varna s kapacitou 10 hl a maximalnim ro¢nim
vystavem 4000 hl stoji pfimo v restauraci. Nazev piva
VelkomezifiCsky Harrach vzeSel z vefejné ankety a vztahuje
se k historické osobnosti mésta. Vafi se 12° svétle, 12°
tmavé pivo a 14° svétly special. Pivo slouzi k vlastni
spotfebé, Cepuji ho také nékteré mistni restaurace a dodava
se do Prahy, Brna a Tabora. Pivo je mozné zakoupit ve 2

litrovych sklenénych lahvich a soudcich, objem 5, 30 a 50 I.

Tab. €. 38: Charakteristika Malostranského pivovaru

Vystav (2007)

Druhy piva Sladek Vznik

800 hl

12°az 14° Jaroslav Sabacky 2004

svétlé a tmavé

special

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.10.3. Klasterni pivovar Zeliv

Prvni zminka o klasternim pivovaru pochazi z 16. stoleti. Varfeni piva ukoncil

vroce 1907 pozar, ktery zniCil také pivovar. Po navraceni klasteru na zacCatku

devadesatych let do vlastnictvi fadu premonstratll se zacala planovat obnova tradice.

Mistni mniSi vyrabi od roku 2003 piva tzv. klasterniho typu, ktera vznikaji svrchnim

kvasenim a dozravaji v lahvi. Maji vétSi mnozstvi zbytkového cukru, vyraznéjsi chut
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a také zvlastni pfichuté. Neobvyklé jsou takeé
jejich nazvy podle byvalych slavnych opatu
klaStera. 15° svétlé Gottschalk je nazvano
po prvnim opatovi z 12. stoleti. Raritou je 13°
svétlé pivo Castulus ochucené medovinou. Tretim
- druhem je pak 13° viSnové Siard Falco.
VSechna piva jsou ru¢né plnéna do tfetinkovych
lahvi a je mozné je dostat pouze v sezdnni
prodejné v klastefe nebo v nékolika obchodech
v Brné a Praze specializujicich se na nabidku

regionalnich piv. Pivo se Cepuje také v Praze,

- Brné&, a Rosicich u Brna. Do budoucna se zvaZuje

Zdroj: www.pivovar.zeliv.cz vybudovani vlastni restaurace.

Tab. &. 39: Charakteristika Klasterniho pivovaru Zeliv

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
1200 hl 13°az 14° Libor Pavelec 2003
svétlé
specialy

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.11. Jihomoravsky kraj

V Jihomoravském kraji se nachazi celkem 7 malych pivovar(d. Tfi najdeme
v okrese Brno-venkov, po dvou pak v Brné a Hodoniné. Pivovar a pivnice Pegas je
prvnim porevolu¢nim pivovarem na Moravé. Mezi nejmladSi malé pivovary v kraji patfi
Pivovar Xaver a Minipivovar Bzenec.

Obr. €. 12: Minipivovary v Jihomoravském kraji k 1.1.2008

Minipivovar Sentigt
Pivovarskarestaurace U Richa

Zamecky pivovar Oslavap

5.11.1. Pivovar a pivnice Pegas

V centru Brna vznikl jako prvni porevolu¢ni pivovar na Moravé v roce 1992. Byl
vybudovan v historické budové, jejiz zaklady pochazeji ze 14. stoleti. Dvounadobova
varna stoji pfimo ve stfedu pivnice a zvlastnosti je, Ze pivo se tu Cepuje do sklenic

s nevSedni mirou 0,6 I. Témér 80 % produkce se spotiebuje pfimo v pivnici, zbytek
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se rozvazi po brnénském regionu.
Pivo Ize dostat ve dvoulitrové lahvi
a soudcich o objemu 5, 20, 30
a 50 I. Pivo dostalo nazev Pegas
a kdispozici je 12° svétlé, 12°
tmave, 12° svétlé pSeni¢né a 16°

. special Pegas Gold.

Zdroj: www.hotelpegas.cz

Tab. €. 40: Charakteristika Pivovaru a pivnice Pegas

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

2500 hl 12°az 16° Vladimir Stejskal 1992

svétlé a tmavé

special

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.11.2. Pivovarska restaurace U Richarda

Od srpna 2004 je v Brné-Zebétiné v provozu novy minipivovar. V mistni pivnici je
umisténa dvounadobova varna. Na jednu varku se vyprodukuje 450 | piva. Vafi se 12°
svétlé, 12° tmavé a 12° viSnové a pfilezitostné specialy (napf. 15° medovy special)
pod nazvem Richard.. VeSkery sortiment je sta€en do sudud a nabizen do restauraci

v okoli.
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Tab. ¢. 41: Charakteristika Pivovarské restaurace U Richarda

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

800 hl

12°az 15°

svétlé a tmavé

specialy

Petr Kobzik

2004

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.11.3. Pivovar Xaver

V okrese Brno-venkov, v obci Blu€ina, Svatopluk Strava oficialné provozuje

od roku 2006 maly pivovarek, ktery je postaven v jeho rodinném domku (Vecerkova, H.,

Kiss, J., 2007). Pivo, nesouci nazev Xaver, se Cepuje v mistni restauraci, kterou ma

majitel pivovarku v najmu a hned po uvedeni zaznamenalo velky uspéch. Proto doslo

k pfestavbé a rozSifeni. Pro zajemce je pivo k dispozici v lahvich s porcelanovym

uzavérem a etiketou. Produkce minipivovaru je urCena pro vlastni spotiebu, cast

se také dovazi do Brna a Rajhradu. Pfipravuji se také nejriiznéjSi ochucené specialy.

V souCasnosti se vafi 12° svétly Xaver, 15° polotmavy special FrantiSek ochuceny

vanilkou, 18° tmavy special Oldfich ochuceny kardamomem a 22°svétly special

ochuceny zazvorem.

Tab. ¢. 42: Charakteristika Pivovaru Xaver

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

150 hl

12°az 22°

svétlé, polotmavé a

tmavé

specialy

Svatopluk Strava

2006

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

68




5.11.4. Minipivovar Kunc

V byvalém dvofe Kuncova domu v centru mésta Hodonin se pivo vafi uz od roku

1994. Provoz zde zahajil pivovar s kapacitou 1500 hl piva ro¢né. Dvounadobova varna

je umisténa pfimo v restauraci a veskera vyroba je ur€ena pfedevsSim pro pivovarskou

restauraci a blizké restaurace. V priib&hu roku se stabilné vafi 11° svétly Svihak a 13°

tmavy Cerny Svihak. PFileZitostng pak i specialni ochucena piva jako je vidhové,

zazvorove, malinové a citronové. Pivo je pInéno do sudu, popf. do lahvi s keramickym

uzavérem.

Tab. €. 43: Charakteristika Minipivovaru Kunc

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek Vznik

1000 hl

12°az 13°

svétlé a tmavé

specialy

Jaroslav Skrabal 1994

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.11.5. Zamecky pivovar Oslavany

Zdroj: www.zamek.oslavany-cz.eu

V okrese Brno-venkov, v obci
Oslavany, vznikl v roce 2003 v pfizemi
zapadniho kfidla zamku maly pivovar.
Technické zazemi pivovaru neni pfimo
v restauracni €asti, ale je v sousednich
prostorach. Zde také staval uz v roce
1623 pivovar, kjehoz zaniku doSlo
v roce 1863. Tradice tak byla obnovena
a soucasny maximalni vystav je 1500
hl/rok. Pivovar disponuje modernim

technickym vybavenim a digitalni




technologii. Sortiment je Siroky: 10° svétly Novic, 12° svétly a tmavy Templaf, 12° svétly

a tmavy Komtur, 13° polotmava FrantiSkova tfinactka a 15° tmavy special Velmistr.

Pivovar nabizi i moznost vyrobit pivo na zakazku. Pivo je plnéno pro zajemce do sudu

a Cepuje se v restauracich v blizkém okoli a Brné.

Tab. €. 44: Charakteristika Zameckého pivovaru Oslavany

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

1000 hl

10°az 15°

svétlé, polotmavé a

tmavé

specialy

Petr Zak

2003

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.11.6. Minipivovar Sentice

Dal8i minipivovar v okrese Brno-venkov vznikl roku 1992 v Senticich. Majitel Jifi

Jelinek ho vybudoval v rodinném domku. Kromé tradi¢nich surovin na vyrobu piva vSak

pouziva navic jesté med. Pivo ochucené medem s nazvem Kvasar se stalo rychle velmi

znamé a zadané. Vyrabi ho i pivovar Cerna hora, ktery koupil od Jifiho Jelinka licenci.

Cernohorsky kvasar je ale na rozdil od sentického filtrovany. Kvasar se togi v sentické

restauraci U Malych, v PET lahvich je ale k dostani v prodejni siti a Cepuje se napf.

v Brné, Praze, Zliné a Slaném. Samoziejmosti je pak pfimy prodej pfimo od vyrobce

jak v lahvich, tak v soudcich.

Tab. €. 45: Charakteristika Minipivovaru Sentice

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

700 hl

10°az 15°

svétlé a tmavé

specialy

Jifi Jelinek

1992

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.11.7. Minipivovar Bzenec

Pivovarek se nachazi v obci Bzenec v okrese Hodonin. ZaloZil ho roku 2007
Radomil Patak na dvore rodinného domu. Pivodnim zamérem bylo vaifit pivo pro zdravi
své (po prodélané nemoci mu bylo doporu¢eno pit pivo) a zdravi svych pratel.
Technické zazemi pivovarku je jednoduché a zajem o pivo v okoli velky. V misté je
mozné zakoupit ho pfimo ve vyrobné nebo se Cepuje v restauracich v okoli (napf.
ve Vracové). V blizkosti pivovarku se nachazi Knézi hora, podle které bylo pivo
pojmenovano jako Knézihorské pivo. V sortimentu je zahrnuto 10° svétlé Knézihorské
pivo, 12° svétlé a tmavé Knézihorské pivo, 12° svétlé Patdkovo a 12° Zazvorova.
Vystav v roce 2007 Cinil 100 hl.
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5.12. Olomoucky kraj

Nejdéle fungujici maly pivovar kraje se nachazi pfimo v Prostéjové. Dva dalsi,
vzniklé vroce 2006, najdeme v centru Olomouce. Celkovy pocet doplfiuje pivovar

v Lipniku nad Beévou.

Obr. &. 13: Minipivovary v Olomouckém kraji k 1.1.2008

Svatovaclavgky pivovar %

Hostinsky pivovar Moritz

o

Prvnigoukromy pivovar spolecensky

0 50 100 km
|

5.12.1. Prvni soukromy pivovar spole¢ensky

V roce 2004 zahajil provoz novy pivovar na ulici 28. fijna v Lipniku nad
BecCvou, okres Prerov. Produkce je zavisla hlavné na poptavce. Béhem roku 2007
se z duvodu rozSifeni vyroby diky vysoké poptavce (puvodni varnu o objemu 2 hl

nahradi nova o objemu 10hl) zapoCalo se stavbou nového zazemi pivovaru.
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V soucasné dobé probiha stéhovani do nového objektu, ktery by mél byt otevien v |été

2008. Pivem je stale zasobovano nékolik restauraci v okoli a ro€ni produkce pivovaru

by se méla dle planu zvysit ze stavajicich 100 hl/rok na 3000hl/rok. Soucéasti nového

objektu by méla byt také vlastni pivovarska restaurace. Vafi se 11° svétly Lipnicky lezak

a prilezitostné 13° polotmavy special Lipnicky lezak svate¢ni. Ro¢ni vystav v roce 2007

¢inil 100 hl.

5.12.2. Hostinsky pivovar Moritz

Na konci roku 2006 byl v centru Olomouce otevien hostinsky pivovar. Nachazi

se v domeé postaveném na prelomu 19. a 20. stoleti stavitelem Moritzem Fischerem,

po némz je pojmenovan. Varna je kvidéni pfimo
v restauraci. Slad pivovarek nakupuje v Litovli, kvasnice
pochazi z Prferova a chmel je pouzivan Zzatecky
granulovany. Pivo je urCeno pro mistni spotfebu a je
plnéno také do sudld a dodavano do okolnich restauraci.

Vafi se 10° a 12° svétly Moritz, 12° svétly pSeni¢ny

Weissbier a 13° tmava Cerna Tereza,
Zdroj: www.hostinec-moritz.com  vafi v minipivovaru v Prostéjoveé.
Tab. €. 46: Charakteristika Hostinského pivovaru Moritz
Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
600 hl 10°az 13° Petr Drexler 2006

svétlé a tmavé

special

Stanislav Nozka

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.12.3. Svatovaclavsky pivovar

V Riegrové ulici najdeme od roku 2006 novy minipivovar. Pivovarska restaurace
pojme az 200 hostl a hned vedle vy&epu stoji dvounadobova varna o kapacité 10 hl
(VecCerkova, H., Kiss, J., 2007). Sortiment pivovaru je Siroky, zahrnuje 10° svétlého
Vaska, 12° svétlou Svatovaclavskou dvanactku, 13° tmavou Cernou tfinactku,
prilezitostné pak pSenicné pivo Weissbier, ochucena piva a vicestupriové specialy.
Vystav je 1000 | vjedné varce pod vedenim sladka Slavomira Skopalika. Pivo

se dovazi take do restauraci v Brné. Rocni vystav v roce 2007 Cinil 600 hl.

5.12.4. Minipivovar U Krale Jeéminka

Plvodné se tento pivovar jmenoval po svém zalozeni v roce 1999 Prvni domaci
hanacky pivovar Fenix. Majitelé ziskali pravo uzivat ochrannou znamku JeCminek, ktera
patfila  byvalému  pivovaru
v Prostéjové-Vrahovicich. A od
roku 2001 je v nazvu pivovaru i
restaurace. Nachazi se ve
dvorfe arealu byvalého kina a
po vstupu do objektu je
nejnapadnéjSi kromé stylové
vyzdoby varna. Veskera
produkce je z dlvodu kvality a
jedine¢nosti spotfebovana

pfimo v restauraci. Mezi

stalou produkci patfi: 10° Zdroj: www.pivovary.info
svétla Prostéjovska jeCmenna desitka, 12°svétly JeCmenny lezak, 13° pSenicny
Weissbier a 13° tmavy Cerny Andé&l. Dale se pak pfipravuiji vicestupfiové a ochucené

specialy, napf. visSfiové a bananové pivo ¢i Vanocni a Velikono¢ni special.
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Tab. €. 47: Charakteristika Minipivovaru U Krale Je€minka

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

600 hl

10°az 16°

svétlé a tmavé

specialy

Vojtéch Viktorin

1999

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.13. Zlinsky kraj

Celkem existuji ve Zlinském kraji v souCasné dobé& 3 minipivovary. Jeden
v okrese Uherské HradisSté a dva v okrese Vsetin. Charakteristicka je Siroka distribucni

sit' s absenci dostupnosti piva ve sklenénych lahvich.

Obr. &. 14: Minipivovary ve Zlinském kraji k 1.1.2008

0 50 100 km
J

5.13.1. Minipivovar Balkan

V Uherském Brodé, okres Uherské Hradisté, stavala do roku 1998 v méstském
parku zchatrala restaurace Balkan. Dlouholety zaméstnanec brodského pivovaru
Janacek si splnil svij sen a zalozil zde maly pivovar. Objekt byl pfestavén na stylovou
pivnici. Pfimo v interiéru stoji dvounadobova varna o kapacité 10 hl. Celkova kapacita

pivovaru je pak 1000 hl piva rocné. Veskera produkce je spotfebovana v pivnici a pivo
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se plni také do soudku ur€enych k prodeji. Vafi se 10° svétly Zlaty Havran, 12° svétly
Zlaty Havran, pfilezitostné pak 14° special.

Tab. €. 48: Charakteristika Minipivovaru Balkan

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
300 hl 10°az 14° Vojtéch Befa 1998
svétlé
special

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.13.2. Rodinny minipivovar Valasek

Stary vsetinsky pivovar, ktery pochazi ze 17. stoleti, skoncil svou vyrobu v roce
1997. Pét let poté byla vyroba piva ve Vsetiné obnovena. Nikoli vSak ve starém
pivovaru, ale v Dolni Jasence. Jan
Dohnal zde vybudoval pivovarskou
restauraci. Kapacita pivovaru je
az 3000 hl/rok. Nazev Valasek byl
pro pivo vybran ve vefejné anketé.
Celkovy roc¢ni vystav se pohybuje
od 800 do 1000 hl. Pivo se Cepuje
pfimo vpivovaru a odebira je

i nékolik hospod v kraji (napf.

ve Zliné a Vsetiné) a také v Praze
Zdroj: www.minipivovar.cz a Prostéjové. Zakaznici si ho mohou
koupit v soudcich o objemu 5, 15, 30 a 50 I, nebo ve dvoulitrové PET lahvi. Zakladni
nabidku tvofi 12° svétly a tmavy ValaSek, ochucena piva (napf. viSfiové, kavove,

mandlové) a pfilezitostné vicestupriové specialy.
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Tab. €. 49: Charakteristika Rodinného minipivovaru Valasek

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

1000 hl

12°az 14°

svétlé a tmavé

specialy

Jan Dohnal

2002

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.13.3. Valassky pivovar Bon

V obci ZaSova, 6 km od Valasského Mezifidi, vznikl v roce 2004 v arealu

byvalého druzstva Lipka novy minipivovar (VecCerkova, H., Kiss, J., 2007). Pivovar nema

vlastni  pivnici,

pivem zasobuje

restaurace ve Zlinském, Moravskoslezském,

Olomouckém, Jihomoravském kraji a Praze. VeSkera produkce je stacena do sudu

a dodavana na mista spotieby. Produkuje se Bon Valasské pivo jako filtrovana svétla

desitka, filtrovana i kvasnicova svétla dvanactka a tmava nefiltrovana étrnactka.

Tab. €. 50: Charakteristika Valasského pivovaru Bon

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

1000 hl

10°az 14°

svétlé a tmavé

specialy

Milan Kuran

2004

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.14. Moravskoslezsky kraj

Nejpocetnéjsi kraj, co se minipivovaru tyka. VétSina z nich patfi mezi nejmladsi
v Ceské republice, nebot vznikly vrozmezi let 2003-2007. Nachazi se zde také
nejmensi pivovarek v republice a to Minipivovar Arthur’s. NejvétSim ro¢nim vystavem

se pysni Méstsky pivovar Stramberk.

Obr. €. 15: Minipivovary v Moravskoslezském kraji k 1.1.2008

amecky minipivovar Zabreh
Minipivevar Arthur’s

5.14.1. Minipivovar Arthur’s

Pouhych 20 hl roéné vafi minipivovar ve Frydku Mistku, ktery je soucasti likérky
od roku 2004. Majitel zde vyrabi také pivovarskou technologii pro minipivovary. Pivo
s nazvem Arthur’s tvofi spiS doplnék k vyrobé znackovych lihovin. Jedna se o 12° pivo

prodavané vsudech o objemu 15, 30 a 50 |. Kdostani je obcCasné v nékolika
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restauracich v regionu. Sladkem je Jifi Bridk. V sou€asné dobé je pivovar mimo provoz

z divodu stéhovani.

5.14.2. Minipivovar a pohostinstvi U Zastavky

V Dolnim Sklenové, na okraji obce Hukvaldy, funguje od roku 2003 minipivovar.
Pivovar se nachazi v prostorach pohostinstvi, kde se
témér cela produkce spotfebuje. Vyroba navazuje na
dlouhodobou tradici byvalého hukvaldského pivovaru,
ktery vznikl Y roce 1597
a fungoval do roku 1972. Maximalni ro¢ni kapacita
pivovarku €ini 500 hl. Pavodné se pivo meélo jmenovat
Ondras (z duvodu zachovani tradice), bohuzel znacka
byla jiz registrovana. Proto pivo dostalo nazev

Hukvaldské pivo. Vafi se 10° svétlé, 12° svétlé

a tmavé, 14° polotmavy special a pfileZitostné 16°
vanocni special, Ci 11° tmavé. Distribuce probiha

do restauraci v okoli a také napf. do Prahy nebo Brna. Zdroj: www.pivovar-hukvaldy.cz

Tab. €. 51: Charakteristika Minipivovaru a pohostinstvi U Zastavky

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
350 hl 10°az 16° Zdenék Fojtik 2003
svétlé, polotmavé a
tmavé
specialy

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum
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5.14.3. Rodinny minipivovar Vanék & Vanék

Kopfivnicky podnikatel a milovnik piva si pfal — z Cisté lokalniho patriotismu —

aby Kopfivnice méla vlastni pivo. Proto se synem vybudoval v roce 2004 pivovarek

v byvalém arealu Uhelnych skladl na okraji mésta. Minipivovar dokaze denné vyrobit

200 litrd piva, které bylo nazvano Lassky Vulkan. Sladkem je Jifi Vanék st.. Vafi

se svétla nebo polotmava dvanactka. Na pfani zakaznika je mozné uvafit také specialni

piva. Pivo je k dostani v soudcich nebo také v restauracich v okoli, Ostravé nebo Praze.

5.14.4. Minipivovar Slezan

V listopadu 2006 pfibyl na pivni mapu republiky dalSi minipivovar. Vznikl v arealu

byvalych kasaren u obce Leskovec u Bfezové na Opavsku. Soucasti pivovarku je mala

hospudka, kde Ize ochutnat pivo s nazvem Slezan. Produkuje se 12° svétly a tmavy

lezak a 13° svétly special a do budoucna dalSi vicestupriové specialy. Produkce je také

staCena do sudud a PET lahvi. Pivo odebiraji restaurace v okoli a také v Praze.

Tab. €. 52: Charakteristika Minipivovaru Slezan

Vystav (2007)

Druhy piva

Sladek

Vznik

480 hl

12°az 16°

svétlé a tmavé

specialy

René Binar

2006

Zdroj: Ve€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.14.5. Minipivovar Pribor

V roce 2005 si pfiborsky podnikatel, ktery se zabyva konstruovanim a vyrobou

minipivovarQ, postavil

vlastni pivovarek srocnim vystavem 500 hl. Nachazi
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se v blizkosti pfiborského namésti, v podnikatelském arealu Oaza. V nazvu piva pouzil
a zaroven takto vyzdvihl jméno slavného Pfiborského rodaka — Sigmunda Freuda. Pivo
je kdostani v 1,5 litrovych PET lahvi a také staéeno do sudl. Cepuje se v nékolika
blizkych i vzdalenych hospodach a také napf. v Olomouci a Praze. Sortiment je
rozmanity — od nizkostupfiovych piv pfes standardni dvanactku, ochucena piva

az po silné specialy.

Tab. €. 53: Charakteristika Minipivovaru Pfibor

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik

500 hl 10°az 19° Richard Lichtenberg 2005

svétlé a tmavé

specialy

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.14.6. Méstsky pivovar Stramberk

Dalsi z malych
pivovaru stoji od roku 2005
na namésti ve Stramberku
v byvalém méstanském
pravovarecném domé. Pivo
se ve meésté varilo
az do roku 1854. Tradice
tak byla prfed tfemi lety

po 150 letech znovu

obnovena. V krasné
budové pivovaru je
Zdroj:www.relaxvpodhuri.cz/cz/mestsky-pivovar-stramberk v pfizemi  Méstsky pub,

pivovarska restaurace a vyCep s varnou. 12° svétlé pivo nese nazev Trubac a 12°
tmavé nazev The Troobacz. Dale se pak prilezitostné vyrabéji ochucena piva (napfr.

Svestkové pivo) a vicestupriové specialy. Pivo se da zakoupit v prodejni siti
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ve sklenénych pdllitrovych lahvich (pouze Truba€) a dodavano je také do nékolika

hospod v okoli a Prahy.

Tab. &. 54: Charakteristika Mé&stského pivovaru Stramberk

Vystav (2007) Druhy piva

Sladek

Vznik

600 hl 12°a 13°

svétlé a tmavé

specialy

Marek Pietori

2005

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.14.7. Hostinec a minipivovar Konic¢ek

V hostinci U Koni¢ka v obci Vojkovice pobliz Frydku-Mistku vznikl v roce 2006

po rozsahlé rekonstrukci novy minipivovar. Vybudoval ho majitel a sladek Mojmir Velky.

Technologie je umisténa do malého domecku hned vedle hostince. Maximalni roCni

vystav €ini 650 hl. V jedné varce se uvafi 250 | piva. Nazev piv a celého pivovaru je

zfejmy - stali se podivat do ohrady
za hostincem. Pivo je kdispozici
v mistnim hostinci, sta¢i se také do sudu
a dodava se do restauraci v okoli, Prahy,
Brna a Ostravy. Pivovar vyrabi 11°
svétlého Ryzaka, 12° tmavého Vranika,
14° polotmavého Grosaka a vicestupnové

specialy (napf. Netopyr a Kladas).
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Tab. €. 55: Charakteristika Hostince a minipivovaru Koni¢ek

Vystav (2007) Druhy piva Sladek Vznik
300 hl 11°az 16° Mojmir Velky 2006
svétlé, polotmavé a
tmavé
specialy

Zdroj: Vec€erkova, H., Kiss, J., 2007, vlastni vyzkum

5.14.8. Zamecky minipivovar Zabieh

Tradice varfeni piva saha v Ostravé-Zabiehu az do 17. stoleti, kdy zde staval
pivovar. Byl sou€asti mensi tvrze, ktera byla pozdéji pfestavéna na barokni zamecek.
V tomto samotném objektu probéhla v letech 2004-2007 celkova rekonstrukce
a vysledkem je hotel, restaurace, pivnice a samotny minipivovar. Varna ma objem 5,5 hi
s ro¢nim vystavem cca 1 000 hl. Sladkem je Vaclav Baron. Pivo je zatim na Cepu
v aredlu zamecCku a objevilo se koncem roku 2007 také v Praze. Zakladni sortiment
tvofi 11° svétly a tmavy Pikard. Prilezitostné se vafi vicestupfiové specialy (napf.

Puskvorcoveé pivo, Vanoc¢ni special).

5.14.9. Minipivovar Biovar

V €ervnu 2007 byl zprovoznén v restauraci Hobit v centru Ostravy novy
minipivovar. Technologie umozfuje uvafit 200 | piva denné&. Sladek Jifi Stverka
pojmenoval pivo Qasek. Zafizeni pochazi od majitele pfiborského minipivovaru
a konstruktéra minipivovarl Richarda Lichtenberga. Vyroba zalezi také na poptavce,
v planu je osloveni distribu¢nich mist v okoli. Prozatim lze pivo ochutnat pfimo
v restauraci Hobit a také U Chylkd. Vari se 12° svétlé, 11° tmavé pivo a 13° svétly

special.
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6. Kategorizace minipivovara v Ceské republice

Minipivovary Ize rozdélit do nékolika skupin podle charakteristickych vlastnosti.
Z hlediska lokalizace je zfejmé, Zze pfitomnost velkych pivovarl v blizkosti
nepoznamenava existenci minipivovartd. Jsou konkurenceschopné predevsSim diky
specialnim druhum piva, které velké giganty nevyrabéji. Pro dalSi rozdéleni je pouzito

nasledujicich jevu:

Doba existence

Minipivovary lIze takto rozdélit na nejstarSi (napf. Pivovar Hubertus Kacov,
zalozeny v roce 1457 fungujici s prestavkami dodnes) a nejmladSi Minipivovar Vorel

Kladno (zaloZzeny roku 2007).

Doba tradice

Jako minipivovary s dlouhou dobou tradice Ize oznacit ty, jeZ funguji na mistech
s dlouhou pivovarskou tradici. Napf. Minipivovar Modra Hvézda, nové vystavény v roce

1998 v Dobranech, kde se pivo vafilo az do druhé svétove valky.
Pomoci obou jevl (doby existence a tradice) Ize minipivovary dale rozdélit na:

1. historické - jsou to takové, jejichz existence je dlouha, nebyly zruSeny
Ci ukoncily vyrobu a funguji dodnes (napf. Pivovar a restaurace

U Flekl zalozZeny v roce 1499 a fungujici stale).

2. nové - jsou to takové, jejichz existence je kratkodoba a nejsou soucasti

vr wvaivos

3. znovuobnovené - jsou to takové, kdy byl v minulosti fungujici pivovar

po letech znovu obnoven (napf. Pivovar DaleSice).
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Obr. &. 16: Podet nové otevienych minipivovard v CR v letech 1990-2007
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Zdroj: Autor

Z grafu vyplyva, Zze v roce 1990 existoval v Ceské republice jediny minipivovar.

Jedna se o Pivovar a restaurace U Flekd, ktery je €¢inny od roku 1499. V letech 1991,

vV _ wiwvzs

dalSich minipivovar( a poté rok 2007.
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Obr. &. 17: Vyvoj poc&tu minipivovarti v CR v letech 1990-2007
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Zdroj: Autor

Dal8i graf ukazuje na skute€nost, Ze zatimco v roce 1990 existoval na uzemi

republiky jediny minipivovar, tak na konci roku 2007 jich bylo uz celkem 65.

Distribuéni sit

Minipivovary jsou z hlediska dostupnosti pro spotiebitele rozdélené do dvou
zakladnich kategorii. Obliba regionalnich piv a snadna dostupnost maji za vysledek

zvysSeni poptavky a tim i moznost zvySeni vyroby.

1. Distribuujici — jsou to takove, které pivo prodavaji ve vlastnich pivovarskych
restauracich, dovazi ho do dalSich restauraCnich zafizeni a je

k dispozici v prodejni siti (napt. Mé&stsky pivovar Stramberk).

2. Nedistribuujici — jsou to takové, jejichz pivo slouzi pro vlastni spotfebu nebo

se vafi na objednavku (napf. Minipivovar Svaty Jan).
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Technologie vyroby

Technologicky postup je u minipivovar( typicky. Zachovava totiz staré postupy
a tradice, které vedou k chutové specifickym vysledkam. Pfikladem je napf. zachovani
pfimého otopu varny dfevem (Rodinny pivovar Berounsky medvéd). Tradi¢ni
technologii je také pouzivani otevienych kvasnych kadi a pouziti dfevénych sudi
pfi zrani piva. Modernim zafizenim jsou pak cylindro-kénické tanky, které spojuji
kvaseni a zrani piva a nahrazuji tak spilku a sklep. Dulezitou Casti je také druh

a mnozstvi surovin pfi vyrobé&, pasterizace, filtrace, pfidavani chemickych latek apod.

Druhy vyrobkd

Jednotlivé minipivovary se liSi také pocétem druhl vyrabéného piva. Nékteré
produkuji jen klasicka svétla vyCepni piva nebo lezaky (napf. StaroCesky pivovarek
Dobruska), dalSi — a je jich naprosta vétSina - pak také ochucena piva a vicestupriové

specialy (napf. Pivovarsky dum).

Vyhodnoceni mapovych listt (viz. prilohy)

Z hlediska lokalizace minipivovarll na mapé republiky Ize Fici, Ze nejvice se jich
nachazi v Moravskoslezském kraji (9) a nejméné v kraji JihoCeském, Libereckém,
(Frydek-Mistek: 20 hl), nasledovan Minipivovarem Svaty Jan (Polepy: 30 hl) a Pivovar
Rambousek (Hradec Kralovi: 50 hl). Naopak nejvyssi vystav dosahl v roce 2007 Pivovar
Hubertus Kacov (Kacov: 12 000 hl), dale pak Pivovar a restaurace U Fleku (Praha 1:
2500 hl) a Pivovar a pivnice Pegas (Brno: 2500 hl). Zajimavy je kraj Vysocina,
kde se nachazi celkem tfi minipivovary, z nichz dva patfi mezi producenty s nejvysSim
vystavem v republice. Podobna situace je v Praze, opét se zde vyskytuji dva
minipivovary s nejvys$§im vystavem. Kategorie minipivovarl o vystavu 700 — 1199 hl
se nejvice vyskytuji v Jihomoravském kraji. Olomoucky kraj zastupuiji tfi provozovny
o vystavu 400 — 699 hl, doplnuje je Ctvrta s nizSim vystavem. Ty nejmensSi z nejmensich

Vv s

s rocnim vystavem 400 — 699 hl (celkem 13) a 700 — 1199 hl (také 13). Z mapy je
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patrné, ze Ustecky kraj ve sledovaném obdobi nedisponoval zadnym minipivovarem.
To je charakteristické také pro nékteré okresy v Cechach, na Moravé i ve Slezsku, napf.
okres Jesenik, Jindfichlv Hradec a Pfibram. Vzhledem k velkym producentim piva
se minipivovary nachazeji jak v jejich blizkosti, €i naopak se v téchto okresech
nevyskytuji. Pfesto poCet malych regionalnich producentl piva stale stoupa a udrzuje

si svoje postaveni na trhu.

V druhém mapovém listu je proveden prepocet celkové produkce minipivovaru
v daném okrese na jednoho obyvatele okresu. Celkem bylo za rok 2007 vyprodukovano
37000 hl piva. Pro porovnani jejich vystav €ini 1,2 % celkové produkce malych pivovar(
s vystavem do 200 000 hl. Z celkového poctu 76 okresu (vCetné Prahy) se na této
hodnoté podilelo celkem 40 okresU. NejvysSi produkce dosahla Praha (celkem 6550 hl),
dale pak Jihomoravsky kraj (celkem 6150 hl) a VysocCina (celkem 4200 hl). Nejméné
pak JihoCesky kraj (celkem 550 hl). Je pfedpokladano, Ze témér cela produkce je
spotfebovana v misté nebo blizkém okoli daného minipivovaru. Nejvétsi hodnoty

v v

(0,03).
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7. Zaver

Cilem diplomové prace byla analyza tradice a zastoupeni malych pivovar(
v Ceské republice. Tento cil byl splnén v pfedchozich kapitolach prace. Obecné Ize
konstatovat, Ze minipivovary maji svou nezastupitelnou pozici na trhu a jejich staly
pFirGstek naznacuje jejich uspé&snost. Jejich hlavni devizou je Siroka druhova produkce
a presto udrzZeni pfijatelné ceny. Pro komplexnost prace byly také objasnény surovinové
zaklady a technologické postupy vyroby. Pro lokalizaci minipivovarl dnes nejsou
konkuren¢ni bariérou mista vyskytu velkych pivovart. Jejich zakladatelé propaguiji
urCitou pivni kulturu a kvalitu, které ve vétSich provozovnach, kde je omezujicim
faktorem finanéni vynos, nemaji takovy dulezity vyznam. Celkovym jednoduchym

shrnutim lokalizace a stavem vyroby jsou vypracované mapy.

DalSi predpokladany uspéSny vyvoj stavu minipivovar( vystihuje nasledujici

pozdrav vSech pivovarniku - ,Dej Bah stésti*.

Summary

The task of this diploma work was the analysis of the tradition and the
representation of the small breweries in the Czech Republic. This task has been
realized in the previous sections of this work. Generally it is possible to say that small
breweries have their unique position on the market and their permanent progression
indicates their success. Their main advantage is the miscellaneous production and
though keeping of the good price. For completeness there were also demonstrated
base materials and production technological processes in this work. Today’s dislocation
of the large breweries is not competitive handicap for the location of the small
breweries. Founders of the small breweries propagate beer “quality and culture” in
contrast to the big breweries, where the financial profit is their main goal. The

elaborated maps are the overall simple localization and production progress summary.

The next probable successful progress of the small breweries exemplifies the

greeting of all the brewers: ,Dej bih stésti“ God, give us luck.
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Tab. €. 56: Jarni cena ¢eskych sladku (15.3.2008)

Kategorie

Umisténi

svétla vycéepni piva

(hodnoceno 9 piv)

1.Vyc€epni pivo Stfibriak (Rodinny pivovar U Rybicek)

2.Zlata Labut (Pivovarsky Dvur Zvikov)

3. Koutska 10 (Pivovar Kout na Sumaveé)

11° svétlé lezaky

(hodnoceno 10 piv)

1. Podskalska Koza (Skolni pivovar v Podskalské, Praha)

2. Velkorybnicky Hastrman (Domaci pivovarek Velky
Rybnik)

3.Prokop (Zamecky pivovar ChySe)

12° svétlé lezaky

(hodnoceno 21 piv)

1.Modra Hvézda (Pivovar-Hotel-Restaurant Modra
Hvézda, Dobfany)

2.Svétly lezak Argent (Rodinny pivovar U Rybicek)

3.Javofricky lezak (Pivovar Kozli¢ek Horni Dubenky)

polotmavé lezaky

(hodnoceno 10 piv)

1.Prokop (Zamecky pivovar Chyse)

2.Novomeéstsky lezak (Novoméstsky pivovar s.r.o., Praha)

3.Polotmavy lezak (Pivovarsky Dvir Chyné)




polotmava specialni piva
(hodnoceno 14 piv)

1.Gro8ak 14% (Minipivovar Konicek Vojkovice)

2.Dobfansky Dragoun 16% (Pivovar-Hotel-Restaurant
Modra Hvézda, Dobrany)

3.Svaty Norbert 13% (Pivovar Strahov)

tmava specialni piva

(hodnoceno 16 piv)

1. Lipan 14% (Pivovarsky Dvdr Lipan Drazi¢)

2. Permon 13% (Minipivovar Permon Lomnice
u Sokolova)

3. Gradl 15% (Minipivovar Belveder Zelezna Ruda)

psSeniéna piva

(hodnoceno 10 piv)

1. Pivovarsky Dam (Pivo Praha)

2. Basta (Pivovar Basta Nusle)

3. Zvikovsky Rarasek (Pivovarsky Dvur Zvikov)

tmavé lezaky

(hodnoceno 11 piv)

1. Lipan (Pivovarsky Dvur Lipan Drazic)

2. Novoméstsky tmavy lezak (Novoméstsky pivovar s.r.o.,
Praha)

3. Tmavy lezak 11,7% (Pivo Praha)




svétla specialni piva

(hodnoceno 15 piv)

1.Lipan 14 (Pivovarsky Dvar Lipan Drazic)

2.Zlata Labut 13% (Pivovarsky Dvur Zvikov)

3. Kvasar 14,5 % (Doméaci vyrobna piva Sentice)

Extra-specialni piva
(vice jak 17°)

(hodnoceno 5 piv)

1. Koutsky extra special 18 % (Pivovar Kout na Sumavé)

2. Dobfansky seka¢ 14 % (Pivovar-Hotel-Restaurant
Modra Hvézda, Dobrany)

3. Kaltenecker India Pale Ale (Restaura¢ni minipivovar
Kaltenecker Roznava)
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